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AVERTISSEMENT : Les Con3|gnes de sécurité font partie
de ['appoareil. Veuillez 3 lire_atfenfivement avant
d'utiliser votre nouvel appareil. Gardez-les dans un
endroit ou vous pourrez les refrouver et vous y référer

ultérieurement.

DESCRIPTION DE L' APPAREIL B )
A Bloc moteur G Bloc répe

B Bouton marche/arrét/pulse (*Accessoire selon modéle)

C Bol blender gradué H Bloc lames moulin & fines

D Couvercle herbes

E Bouchon doseur (*Accessoire selon modeéle)

F Bloc lames moulin & épices I  Bol rGpe, moulin & épices et

(*Accessoire selon modele)

moulin & fines herbes
(*Accessoire selon modéle)

Les accessoires confenus dans le modéle que vous venez d'achefer, sont
représentés sur |'étiquette sur le dessus de I'emballage.

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

+ Avant la premiére utilisation, nettoyer

tous les accessoires (C),(D). (E).
(F.(G).(H).(I) & l'eau chaude
savonneuse, mais pas le bloc
moteur (A).
ATTENTION : Les lames des couteaux
sont  extrémement  aiguisées,
maniez-les avec précaution lors de
I'ufilisation ou du nettoyage de
I'appareil et lorsque vous videz le
bol.

UTILISATION DE L' APPAREIL

+ Placez tous les ingrédients & mixer
dans le bol (C) apres les avoir coupés
en dés sans dépasser le niveau
maximal indiqué sur le bol (1 L), pour
les mélanges épais commencez de
préférence  par  les  liquides.
Vous pouvez ajouter des ingrédients
en cours de fonctionnement par
l'orifice du bouchon doseur (E).

« Versez les ingrédients dans le bol (C)

+ Verrouillez le couvercle (D) et placez le
bouchon (E) dans son logement situé

+ Assurez-vous que tout emballage
soit retiré avant le fonctionnement
de I'appareil.

* Remarque importante : Mettre le
sélecteur de vitesse (B) sur «0» avant
de placer le bol blender ou les
accessoires sur le bloc moteur.

+ Lappareil démarre uniquement si le
bol ou I'accessoire est bien positionné
et verrouillé sur son corps.

+ Ne faites pas fonctionner le blender si
le couvercle (D) n’est pas en place.

sur le couvercle (fig 1).

* Placez I'ensemble (C+D+E) sur le bloc
moteur (A). Deux positions du bol sont
possibles : poignée & droite ou a
gauche du bloc moteur.

Tournez ensuite le bol blender d'un
quart de tour vers la gauche (fig 2).

+ Le moulin & épices* vous permet de
moudre en quelques secondes
différentes  épices graines  de
coriandre, poivre...



N'utilisez pas ce moulin pour des
préparations liquides (jus de fruits...)

+ La r@pe* vous permet de réduire en
poudre la noix de coco, la noix de
muscade. ..

+ Le moulin & fines herbes* vous permet
de hacher en quelques secondes, en
utilisant la fonction pulse, des
ingrédients fels que des oignons, de
I'ail, de la vionde (coupée en
morceaux), des fruits secs, de réaliser
de la chapelure (biscottes). N'utilisez
pas le Moulin & fines herbes pour des
préparations liquides (jus de fruits...).

+ Ces accessoires sont équipés d'un bol
(* qui interdit l'acces aux lames
pendant leur utilisation.

1- Retournez le bol (I)* et versezy les

ingrédients.

2- Positionnez le bloc lames en alignant les
fentes du bloc lames avec les pattes du
bol (1) (fig 3). Verrouillez 'accessoire en
fournant le bloc lames d'un quart de
four dans le sens inverse des aiguilles
d'une monitre (fig 3).

Attention si l'accessoire est mal

verrouillé des fuites risquent de se

produire.

3- Refournez I'accessoire assemblé (F) *,
(G)* ou (H)* positionnezle sur le
bloc moteur (A).

4- Tournez ensuife l'accessoire assemblé
(R *. (G)* ou (H)* d'un quart de tour
vers la gauche (fig 4).

5- Branchez l'appareil et mettez le
bouton M/A (B) sur la position "1" ou
donnez quelques impulsions sur la
position "pulse”. Tenir le bol (I)*
pendant le fonctionnement.
Pour arréter le blender, ramenez le
bouton M/A (B) sur la position “0”.

6-Déverrouillez  I'accessoire en le
tournant d'un quart de four dans le
sens inverse des aiguilles d'une
montre. Retirez 'accessoire assemblé
(F*. (G)* ou (H)* du bloc moteur.
Refournezle sur le plan de travail
avant de déverrouiller le bloc lames
(F*. (G)* ou (H)* du bol (D*en
procédant & l'inverse de la mise en
place.Vous pouvez alors récupérer la
préparation dans le bol.

La couleur du bol peut s'altérer suite

au mixage avec certains ingrédients
trés durs (clous de girofle, cannelle...).

*selon modéle

Ingrédients Q(urggw)es fonz?irgﬁ:grﬁent Accessoire
Soupe 1L 3 min C
Abricots secs 60 g 3s H*
QOignons 60 g 5 N 108. par H*
impulsions
Amandes / noisettes 60 40 & 60s par H*
décortiquées 9 impulsions
Poivre 60 g 45 & 60 s F*
Graines de coriandre 409 45860 s F*
Noix de muscade 143 1.5 a20 N G*
par impulsions
Noix de coco 409 1.5 a20 N G*
par impulsions




NETTOYAGE DE L' APPAREIL

+ Débranchez I'appareil et retirez les
accessoires.

+ Manipulez-les avec précaution, les
lames du bol blender et des
accessoires sont coupantes.

* Enlevez le bol (C) et rincez-le sous
I'eau courante ainsi que son
couvercle (D).

+ Pour nettoyer le bloc moteur (A),
utilisez un chiffon humide. Séchez-le

soigneusement.

+ Ne plongez jamais le bloc moteur
(A) sous I'eau courante.

+ Le bol (C) et les accessoires (F G,
H) ainsi que le bol (I) peuvent étre
nettoyés & I'eau chaude
savonneuse ou au lave-vaisselle
dans le panier supérieur avec le
programme «ECO» ou «PEU SALE».

S| VOTRE APPAREIL NE FONCTIONNE PAS, QUEFAIRERZID

Problémes

Causes

Solutions

La prise n'est pas branchée.

Branchez I'appareil sur une
prise de méme voltage.

Le produit ne
fonctionne pas.

bloc moteur.

Le bol ou l'accessoire assemblé | Vérifiez que le bol ou les
n'est pas correctement
positionné ou verrouillé sur le

accessoires sont bien
positionnés et verrouillés sur le
bloc moteur suivant fig.2 ou 4

Le produit n'est pas posé sur
une surface plane.

Placez le produit sur une
surface plane.

Vibrations excessives.

important.

Volume d'ingrédients trop

Réduisez la quantité
d'ingrédients traités.

. important.
Fuite par le couvercle P

Volume d'ingrédients trop

Réduisez la quantité
d'ingrédients traités.

du bol.
positionné.

Le couvercle n'est pas bien

Verrouillez correctement le
couvercle sur le bol blender.

Fuite par le bas des

Le bloc lames ﬁF ou G ou H)*
illé dans le bol

Vérifiez que le bloc lames est

accessoires.

elsT*moI verrou

bien verrouillé sur le bol (fig. 3)

Le couteau ne fourne
pas facilement.

Morceaux d'aliments frop gros
ou trop durs.

Réduisez la taille ou la quantité)
d'ingrédients traités.

Ajoutez du liquide.

*selon modéle

Votre blender ne fonctionne toujours pas ?

Adressez-vous 4 un centre service
agréé (voir liste dans livret service).
Vous pouvez personnaliser votre
blender et vous procurer auprés de
votre revendeur habituel ou d'un

cenfre agréé les accessoires suivants

:I'accessoire Moulin & épices (F),
I'accessoire réGpe (G), I'accessoire
moulin & fines herbes (H) ou un bol

3 blender (C) supplémentaire.



CAUTION: the safety precautions are part of the
appliance.Read them carefully before using your new
appliance for the first time. Keep them in a place
where you can find and refer to them later on.

DESCRIPTION

Motor unit

On/off/pulse button
Graduated blender jug
Lid

Measuring cap

Spice grinder blade unit
(*depending on model)

mmoQw

G Grater unit
(*depending on model)

H Herb grinder blade unit
(*depending on model)

I  Grater, spice grinder and herb
grinder bowl
(*depending on model)

The accessories contained in the model you have bought are represented on the
label located on the top of the packaging.

USING FOR THE FIRST TIME

+ Before using your appliance for the
first time, clean all the accessories
(©).(D). (E). (F).(G).(H)(), in warm
water and washing-up liquid except
for the motor unit (A).

CAUTION: The blades are extremely
sharp; handle them with caution
when using or cleaning the
appliance and when emptying the

ug.
* Make sure all the packaging has

USING YOUR APPLIANCE

* Place all the ingredients to be mixed
in the jug (C) affer dicing them. Do
not exceed the maximum level
indicated on the jug (1 L), for thick
mixtures. Start preferably with liquids.
You can add ingredients when the
appliance is running through the
hole in the lid when you remove the
measuring cap (E).

+ Pour the ingredients into the jug (C)

* Lock the lid (D) and place the
measuring cap (E) in ifs recess on
the lid (fig 1).

* Place the assembly (C+D+E) on the

been removed before operating the
appliance.

» Important note: Turn the speed
selector (B) fo 0" before placing the
blender jug or accessories on the
motor unit.

+ The appliance starts only if the jug or
accessory is correctly locked on its
body.

+ Do not operate the blender if the lid
(D) is not in place.

motor unit (A). The jug can be
placed in two positions: handle on
the right or left of the motor unit.
Then rofate the jug through a
quarter turn to the left (fig 2).

* With the spice grinder (F)*, you can
grind different spices in a few
seconds: coriander seeds,
peppercorns, etc. Do not use this
grinder for liquid preparations (fruit
juices, efc.)

+ With the grater (G) * you can powder
coconut, nutmeg, etc.



+ With the herb grinder (H)*, you can
chop ingredients like onions, garlic,
meat (cut info pieces) and dry fruits in
a few seconds and make crumbs
(rusk) by using the pulse function. Do
not use the herb grinder for liquid
preparations (fruit juices, etc.)

+ These accessories are equipped with
abowl (I)* that prevents access fo the
blades during use.

1-Invert the bowl

ingredients into it.

2- Position the blade unit by aligning the

slots on the blade unit with the tabs
on the bowl (I) (fig 3). Lock the
accessory by rofating the blade unit
through o quarter tun in the
anticlockwise direction (fig 3).

Caution: leaks can occur if the

accessory is not locked correctly.

3- Rofate the assembly accessory (F)*,

(G)* or (H)* and position it on the
motor unit (A).

(O *and place the

4- Then turn the assembled accessory
F*, (G)* or (H)* through a quarter
turn fo the left (fig 4) fo lock onfo the
motor unit (A)..

5- Plug in the appliance and turn the
On/Off button (B) fo position "1" or
apply a few pulses on the "pulse"
position. Hold the bowl (I)* when
the appliance is running.To stop the
blender, furn the On/Off button (B)
fo “0”.

6- Unlock the accessory by rotating it
through a quarter turn in the
anticlockwise direction. Remove the
assembled accessory (F)*, (G)* or
(H)* from the motor unit.Turn it over
on the worktop before unlocking
the blade unit (F)*, (G)* or (H)*
from the bowl (I)* in the reverse
order of the assembly.You can then
empty the preparation in the bowl.

The colour of the bowl may change

affer blending cerfain very hard
ingredients (cloves, cinnamon, efc.).

*depending on model

Ingredients Q(lr.‘l’ladn)z.i;y Operating time | Accessory
Soup 1L 3 min C
Dried apricots 60g 3sec H*
Onions cut into pieces 60g 510 10 sec In pulses H*
Shelled aimonds / hazelnuts 60g 40 Tgsgessec n H*
Peppercorns 60g 45 to 60 sec F*
Coriander seeds 409 45 to 60 sec F*
Nutmeg 1to3 15 to 20 sec In pulses| G*
Coconut shelled 409 15 to 20 sec In pulses| G*




CLEANING YOUR APPLIANCE B

+ Unplug the appliance and remove * Never immerse the motor unit (A) in
the accessories. running water.

* The blades of the accessories are * The jug (C). accessories (F G, H) and
very sharp. Handle them with the bowl (I) can be cleaned with hot
caution. soapy water or in the dishwasher in

* Remove the jug (C) and rinse it the top basket with the "ECO" or
and its lid (D) under running water. "LIGHTLY SOILED" programme.

+ To clean the motor unit (A), use a
moist cloth. Dry it carefully.

WHAT TO DO IF YOUR APPLIANCE DOES'NOTWORKIIED

PROBLEMS CAUSES SOLUTIONS

Connect the appliance to a

The plug is not connected socket with the same voltage

Product does not work | The blender jug or assembled | Check that the jug or

accessory is not correctly accessories are correctly
positioned or locked on the positioned and locked on the
motor unit. motor unit as shown in Fig. 2 or 4
The product is not placed on a | Place the product on a flat
flat surface surface

Excessive vibrations
Volume of ingredients is foo Reduce the quantity of
high ingredients processed
Volume of ingredients is too Reduce the quantity of

Leak from the lid of the high ingredients processed

Lowl The lid is not correctly Lock the lid correctly on the
positioned blender jug

The blade unit (F or G or H)* | Check that the blade unit is
is not locked correctly in the locked correctly on the bowl
bowl (Iy* (fig.3)

Leak from the base of
the accessories

Reduce the size or quantity of
ingredients processed Add
liquid if appropriate

The blade does not turn| Pieces of food too large or too
easily hard

*depending on model
YOUR BLENDER STILL DOES NOT WORK?

Contact an approved service centre You can customise your blender and
(see list in service booklet). obtain the following accessories from
HELPLINE: UK and ROI your usual dealer or from an

0845 602 1454 - UK approved service centre: spice

(01) 677 4003 - ROI grinder (F), grater (G), herb grinder
or consult our web site: (H) or an additional blender jug (C).

www.moulinex.co.uk



ACHTUNG: Die Sicherheitshinweise sindTeil des Gerdéfes.

der Inbefriebnahme des

Gerdtes aufmerksam durch. Bewahren Sie sie sor%fdl’rig

Bitte lesen Sie diese vor

auf, damit Sie sie bei Bedarf schnell zur Hand ne
kénnen.

BESCHREIBUNG DES GERATES

A Motorblock

B  Ein/Aus/Pulse-Taste

C Mixaufsatz mit Messskala

D Deckel

E Dosierdeckel

F  Messerblock GewlrzmUhle

(*Zubehér je nach Modell)

men

G Messerblock Raspel
(*Zubehor je nach Modell)

H Messerblock Krautermuhle
(*Zubehér je nach Modell)

|  Behdlter fUr Raspel,
GewUrzmuhle und Kr&autermuhle
(*Zubehér je nach Modell)

Die zu dem von Ihnen erworbenen Modell gehérigen Zubehorteile sind auf dem
Etikett auf der Oberseite der Verpackung angegeben.

INBETRIEBNAHME

* Reinigen Sie vor dem ersten
Gebrauch alle Zubehorteile (C), (D).
(E). (F. (G), (H). (I) mit heiBem
Seifenwasser, mit Ausnahme des
Motorblocks (A).

ACHTUNG: Die Messerklingen sind

extrem scharf, gehen Sie beim

Gebrauch und bei der Reinigung des

Gerates sowie beim Leeren des

Mixaufsatizes sehr vorsichtig damit um.

Stellen  Sie  sicher, dass  vor
Inbetriebnahme des Gerdtes die
GEBRAUCH

+ Schneiden Sie die zu mixenden
Zutaten in Wurfel und geben Sie sie in
den Mixaufsafz (C), ohne dabei den
auf dem Behdlter angegebenen,

maoximalen  Flllstand (1 ) zu
Uberschreiten. Beginnen Sie bei
dickflissigen Zubereitungen

vorzugsweise mit den FlUssigkeiten.
Sie kénnen wdahrend der Zubereitung
weitere Zutaten Uber die Offnung des
Dosierverschlusses (E) beimengen.

+Geben Sie die Zutaten in den
Mixaufsatz (C).
* Verriegeln Sie den Deckel (D) und

setzen Sie den Verschluss (E) in die

gesamte Verpackung entfernt wurde.

+ Wichtiger Hinweis: Stellen Sie den
Geschwindigkeitsregler (B) auf ,0,
bevor Sie den Mixaufsatz oder die
Zubehorteile auf dem Motorblock
anordnen.

+ Das Gerdt kann nur dann in Betrieb
gesetzt werden, wenn der Mixaufsatz
oder die Zubehorteile richtig auf
dem Gehduse verriegelt wurden.

+ Schalten Sie den Mixer nicht ohne
aufgesetzten Deckel (D) ein.

Aussparung auf dem Deckel (Abb. 1).
+Sefzen Sie die gesamte Einheit
(C+D+E) auf den Motorblock (A). Zwei
Mixaufsatz-Positionen sind maoglich:
Haltegriff rechts oder links vom
Motorblock.
Drehen Sie den Aufsafz eine viertel
Drehung nach links.

* Mit der GewlrzmUhle* ké&nnen Sie in
wenigen Sekunden verschiedenste
Gewlrze mahlen: Koriander-,
Pfefferkdrner... Diese Muhle darf nicht
fur fllssige Zubereitungen verwendet
werden (Fruchtséfte, ...).



+ Die Raspel* dient zum Reiben von
Kokosnuss, Muskatnuss, ...

« Mit der Kré&utermthle* kénnen Sie
mithilfe der Pulse-Funktion in wenigen

Sekunden Zutaten, wie etwa Zwiebel,
Knoblauch, Fleisch  (in  Stlcke
geschnitten) oder Trockenobst klein
hacken oder Paniermehl (Zwieback)
zubereiten. Die KréutermUhle darf nicht
fUr flissige Zubereitungen verwendet
werden (Fruchtséfte, ...).

+ Diese Zubehdrteile umfassen einen
Behdlter (I)*, der die Messer wéhrend
des Betriebs abschirmt.

1- Drehen Sie den Behdlter (I)* um und

geben Sie die Zutaten hinein.

2- Setzen Sie den Messerblock auf und
richten Sie dabei die Aussparungen
des Messerblocks mit den Laschen
des Behdilters (I) aus (Abb. 3).

Verriegeln Sie das Zubehdr, indem Sie

den Messerblock eine Vierteldrehung

gegen den Uhrzeigersinn drehen

(Abb. 3).

Achtung! Bei schlecht verriegeltem

Zubehdr kann der Inhalt méglicherweise

austreten.

3-Drehen Sie das zusammengesetzte
Zubehor (F)*, (G)* oder (H)* wieder

um und sefzen Sie es auf den
Motorblock (A).

4-Drehen Sie dann das
zusammengesetzte  Zubehodr (F)*,
(G)* oder (H)* eine Vierteldrehung
nach links (Abb. 4).

5-SchlieBen Sie dos Gerdt an die
Steckdose an und schalfen Sie die
Ein/Aus-Taste (B) auf , 1" oder schalten
Sie einige Male auf den Intervallbetrieb
JPulse®. Halten Sie den Behditer (I)*
wdhrend des Betriebes fest.

Zum Ausschalten des Mixers stellen Sie

die Ein/Aus-Taste (B) auf die Position ,0".

6-Entriegeln Sie das Zubehdr, indem
Sie es eine Vierfeldrehung im
Uhrzeigersinn drehen. Nehmen Sie
das zusammengesetzte Zubehodr
P* (G)* oder (H)* vom
Motorblock ab.

Drehen Sie es auf der Arbeitsfldche

wieder um, bevor Sie den Messerblock

(F*, (G)* oder (H)* vom Behdlter

() *abschrauben, indem Sie ihn in die

entgegengesetzte Richtung wie beim

Verriegeln drehen. Sie kdnnen die

Zubereitung nun aus dem Behdlter

herausnehmen.

Die Farbe des Behdilters kann sich nach

dem Mixen bestimmier, sehr harter

Zutaten verdndemn

(Gewiirznelken, Zimt, ...).

*je nach Modell

Men ..
Zutaten enge Dauer Zubehér
(max.)
Suppe 11 3 min C
Getrocknete Aprikosen 60g 3s H*
. 5 bis 10 sim *
Zwiebeln 60g Pulse-Betrieb H
Mandeln /Haselnlsse ohne 60 40 bis 60 s im H*
Schale 9 Pulse-Betrieb
Pfeffer 60g 45 bis 60 s F*
Korianderkorner 409 45 bis 60's F*
’ 15 bis 20 s im %

Muskatnuss 1 bis 3 Pulse-Belrieh G
15 bis 20 s im %

Kokosnuss 409 Pulse-Betrieb G




REINIGUNG

+ Ziehen Sie den Stecker aus der
Steckdose und entfernen Sie die
Zubehorteile.

+ Gehen Sie vorsichtig damit um, die
Messer des Mixaufsatzes und der
Zubehdrteile sind sehr scharf.

+ Nehmen Sie den Mixaufsatz (C) ab
und spulen Sie ihn mitsamt dem

Deckel (D) unter fieBendem Wasser.

* Reinigen Sie den Motorblock (A)

mit einem feuchten Tuch. Trocknen
Sie ihn sorgfdltig ab.

* Halten Sie den Motorblock (A)
niemals unter flieBendes Wasser.

+ Der Mixaufsaiz (C). die Zubehorteile
(F G, H) sowie der Behdlter (I) kdnnen
mif warmem Seifenwasser oder mit
dem ,SPAR™- oder ,KURZ"-Programm
im oberen Korb der Spllmaschine
gereinigh werden.

WAS TUN, WENN IHR GERAT NICHT FUNKTIONIERT2ZIIED

PROBLEME

URSACHEN

LOSUNGEN

angeschlossen.

Der Netzstecker ist nicht

SchlieBen Sie das Gerat an
eine Steckdose mit der
gleichen Spannung an.

Das Gerdt funktioniert
nicht.

verriegelt.

Der Mixaufsatz oder das
zusammengesetzte Zubehor
wurde nichf korrekt auf den
Motorblock aufgesetzt oder

Kontrollieren Sie Position und
Verriegelung des Mixaufsatzes
oder der Zubehérteile auf dem
Motorblock gemd& Abb. 2
oder 4

Extrem starke ebenen Fléche.

Das Gerdt steht nicht auf einer

Stellen Sie das Gerdt auf eine
ebene Fléche.

Vibrationen
Zutaten

Eine zu groBe Menge an

Verringern Sie die Menge der
verarbeiteten Zutaten.

Zutaten
Der Deckel ist undicht.

Eine zu groBe Menge an

Verringern Sie die Menge der
verarbeiteten Zutaten.

aufgesetzt.

Der Deckel ist nicht richtig

Verriegeln Sie den Deckel
ordnungsgemdB auf dem

Mixaufsatz.
Der Messerblock (F oder G ode Stellen Sie sicher, dass der 8
i i Messerblock ordnungsgemé
Die Unterseite der H ) * ist schiecht im Behdlter R

Zubehorteile ist undicht. ) verriegett.

im Behdlter verriegelt ist.
(Abb. 3)

Das Messer dreht sich
schwerfdllig.

Die Lebensmittelstlicke sind zu
groB oder zu hart.

Verringern Sie die GroBe oder

Menge der verarbeiteten

%uto’ren. Geben Sie FlUssigkeit
inzu.

*je nach Modell

IHR MIXER FUNKTIONIERT IMMER NOCH NICHT?

Wenden Sie sich an eine autorisierte
Kundendienstwerkstatt (siehe Liste im
Serviceheft).

Dieses Gerdt kann auf Ihre persénlichen
Anforderungen abgestimmt werden. Bei
Ihrem Fachhé&ndler und in den

autorisierfen Kundendienstwerkstétten
sind folgende Zubehorteile erhdiltlich:
Gewlrzmuhle (F), Raspel (G).
Krgutermuhle (H) oder ein zusétzlicher
Mixaufsatz (C).



@ OPGELET: De ve|I|ghe|dsvoorschr|ﬁen worden bij het

apparaat  geleverd.
ogﬁdoohh

eerst gebrui

Lees
door voordoT U uw apparaat voor het
t.Bewaar deze op een veilige plek, zodat

deze voorschriffen

uze Ia’rer ols referentie kunt gebruiken.

BESCHRIJVING

Motorblok
Aan-/uit-/impuls-knop
Mengbeker met maatverdeling
Deksel

Doseerdop

Specerijenmaler

(*afhankelijk van het model)

nmoQw

G Rasp

(*afhankelijk van het model)

H Kruidenmaler

(*afhankeljjk van het model)
Mengkom van de rasp,
specerijenmaler en
kruidenmaler

(*afhankelijk van het model)

De bijgeleverde accessoires van het zojuist door u aangekochte model worden
op het etiket boven op de verpakking weergegeven.

VOOR HET EERSTE GEBRUIK

* Reinig alle accessoires (C).(D). (E).
(F).(G).(H).(I). in een warm sopje,
behalve het motorblok (A) voordat u
het apparaat voor het eerst gebruikt.
VOORIZICHTIG: De messen zijn
vljmscherp; hanteer ze voorzichtig
wanneer u het apparaat gebruikt of
reinigt en wanneer u de mengbeker

leegt.
* Zorg ervoor dat al het
verpakkingsmateriaal is verwijderd

voordat u het apparaat gebruikt.

WERKEN MET HET APPARAAT

+ Snijd de ingrediénten klein en doe ze
in de mengbeker (C). Voor dikke
mengsels mag u het op de mengkom
aangegeven maximumniveau (1 L)
niet overschrijden. Begin bij voorkeur
met de viceibare ingrediénten.
U kunt ingrediénten toevoegen
wanneer het apparaat in werking is
door het gat in de doseerdop (E).

+ Giet de ingrediénten in de mengbeker
©

+ Vergrendel het deksel (D) en plaats

10

* Belangrike opmerking: Draai

* Met de specerijenmaler*

de
snelheidskeuzeschakelaar (B) naar
"0" voordat u de mengbeker of
accessoires op het motorblok plaatst.

+ Het apparaat kan pas worden gestart

wanneer de mengbeker of het
accessoire op de juiste wijze op de
romp van het apparaat is vergrendeld.

+ Gebruik de blender niet zonder deksel

©).

de doseerdop (E) in de uitsparing in
het deksel (fig 1).

* Plaats het geheel (C+D+E) op het

motorblok (A).De mengbeker kan op
twee manieren op het motorblok
worden gezet: met de handgreep
naar rechts of met de handgreep naar
links.

Draai daarna de mengbeker een
kwartslag naar links (fig. 2)

kunt u in
verschillende

enkele  seconden



specerijen hakken: korianderzaadjes,
peper, enz. Gebruik deze maler niet

voor vloeibare bereidingen
(vruchtensappen, enz.)
*Met de rasp* kunt u kokos,

nootmuskaat, enz. raspen.

Met de kruidenmaler* kunt u
ingrediénten als uien, knoflook, viees (in
stukken gesneden) en droge vruchten
in enkele seconden fijnhakken en
beschuiten verkruimelen door de
impulsfunctie fe gebruiken. Gebruik de
kruidenmaler niet voor vloeibare
bereidingen (vruchtensappen, enz.)

Deze accessoires zijn voorzien van een

mengkom (I)* die toegang tot de

messen voorkomt fijdens het gebruik.

Vioeibare bereidingen (vruchtensappen,

enz.)

1- Draai de mengkom (I)* en giet de
ingrediénten erin.

2- Plaats de meseenheid op de
mengkom () door de merkfekens op
de mengkom en de meseenheid op
één lijn te brengen (fig 3).

Vergrendel het accessoire door de

meseenheid een kwartslag tegen de

wijzers van de klok in fe draaien (Fig. 3).

Voorzichtig: een slechte vergrendeling

veroorzaken.

3- Draai het gemonteerde geheel (F)*,
(G)* of (H)* en plaats het op het
motorblok (A).

4- Draai het gemonteerde geheel (F)*,
(G)* of (H)* vervolgens een
kwartslag naar links  (fig 4).

5- Steek de stekker in het stopcontact en
zet de aan /uitknop (B) op de stand
"1" of geef enkele impulsen op de
"impuls". stand. Houd de mengkom
()* vast wanneer het apparaat in
werking is. Zet de aan/uit-knop (B)
op"0”om de blender stop te zetften.

6- Ontgrendel het accessoire door hem
een kwartslag tegen de wijzers van de
klok in fe dracien. Verwijder het
gemonteerde accessoire (F)*, (G)*
of (H)* van het motorblok.

Draai het om op het werkviak voordat u

de meseenheid (F)*, (G)* of (H)* van

de kom (D* ontgrendelt in de
fegengestelde volgorde van de
monfage. U kunt vervolgens de

bereiding uit de mengkom halen.

De kleur van de mengkom kan
veranderen na het mengen van zeer
harde ingrediénten (nootmuskaat,
kaneel, enz.).

van het accessoire kan lekken  * afhankelijk van het model
Ingrediénten Aantal Werkingsduur Accessoire
(max)

Soep 11 3 min C

Gedroogde abrikozen 60 g 3 sec H*

Uien 60g 5 tot 10s per impuls H*

Egz%?ﬁégf amandelen / 60 g 40 tot 60s per impuls H*

Peper 60 g 45 tot 60 sec F*

Korianderzaadjes 409 45 tot 60 sec F*

Nootmuskaat 143 1510t 20 secin G*
Impulsen

Kokos g 15 tot 20 sec in G*
Impulsen
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HET APPARAAT REINIGEN

+ Trek de stekker van het apparaat uit
het stopcontact en verwijder de
accessoires.

+ De messen van de accessoires zijn
vlijmscherp. Hanteer ze voorzichtig.

* Neem de mengbeker (C) van het
motorblok en spoel die samen met
het deksel (D) af onder stromend
water.

* Reinig het motorblok (A) met een

vochtige doek. Droog het goed af.
Dompel het motorblok (A) nooit
onder in water.

+ De kom (C) en de accessoires (F,
G, H) mogen net als de kom (l)
worden afgewassen in warm
zeepwater of in het bovenste
gedeelte van de vaatwasser,
waarbij het programma "ECO" of
"LICHT BEVUILD" wordt gebruikt.

WAT TE DOEN ALS UW APPARAAT NIETWERKTD

PROBLEMEN

OORZAKEN

OPLOSSINGEN

stopcontact.

De stekker zit niet in het

Sluit het apparaat aan op een
stopcontact met hetzelfde
voltage.

Het apparaat werkt

Controleer of de mengbeker of

niet.

De mengbeker of het
gemonteerde accessoire is niet
juist op het motorblok geplaatst
of vergrendeld.

accessoires juist op het
motorblok zijn geplaatst en
vergrendeld zoals getoond in
Fig.2 of 4.

Overmatige trillingen.

Het apparaat is niet op een
vlakke ondergrond geplaatst.

Plaats het apparaat op een
vlakke ondergrond.

Het volume van de ingrediénten
is fe groot.

Verminder de hoeveelheid
verwerkte ingrediénten.

Lekkage langs het
deksel.

Het volume van de ingrediénten
is fe groot.

Verminder de hoeveelheid
verwerkte ingrediénten.

Het deksel is niet goed
geplaatst.

Vergrendel het deksel goed
met de mengbeker.

Lekkage aan de
onderkant van de
accessoires.

De meseenheid (F of G of H )*
is niet juist in de mengkom (I
vergrendeld. *

Controleer of de meseenheid
juist in de mengkom is
vergrendeld (fig. 3)

Het mes draait niet
makkelijk.

De stukken voedsel zijn te groot
of fe hard.

Maak de stukken kleiner of
verminder de hoeveelheid
verwerkte ingrediénten. Voeg
vloeistof foe

* afhankelijk van het model
WERKT DE BLENDER NOG STEEDS NIET?

Neem contact op met een erkend
servicecentrum (zie de lijst in het
serviceboekje).

U kunt uw blender aanpassen en de
volgende accessoires kopen in uw

gewone winkel of bij een erkend
servicecentrum: specerijenmaler (F)
rasp (G). kruidenmaler (H) of een
extra mengbeker (C).



PRECAUCION:

las precauciones de seguridad

forman parte del aparato. Léalas deteniddmente

anfes

de usar su nuevo aparato por primera vez.

Guardelas en un lugar de facil acceso para futuras

consulfas.
DESCRIPCION DEL APARATO

Blogue motor

Botén
encendido/apagado/impulsos
Vaso de la batidora graduado
Tapa

Tapdn dosificador

Bloque de cuchillas para el
molino para especias
(*Accesorio segun el modelo)

nmogO w>

G
H

Bloque rallador

(*Accesorio seguin el modelo)
Blogque de cuchillas para el
molino para finas hierbas
(*Accesorio seguin el modelo)
Bloque de cuchillas para el
molino para finas hierbas
(*Accesorio segun el modelo)

Los accesorios incluidos con este modelo que acaba de comprar se muestran
en la efiqueta situada en la parte superior de la caja.

ANTES DEL PRIMER USO

+ Antes de utilizar el aparato por
primera vez, lave todos los
accesorios (C). (D). (E). (F). (G). (H),
() con agua caliente y jabén,
excepto el bloque motor (A).

- ATENCION: Las hojas de las cuchillas
estn extremadamente dfiladas,
manipulelas con precaucién al
utilizar o limpiar el aparato y cuando
vacie el vaso.

+ Aseglrese de que se ha retirado
tfodo el embalaje antes de utilizar el

USO DEL APARATO

+ Corte todos los ingredientes en dados
y viértalos en el vaso (C) para
mezclarlos, sin sobrepasar el nivel
méximo indicado (1 L). Para las
mezclas  espesas es  preferible
empezar por los liquidos.
Durante el funcionamiento, puede
anadir los ingredientes por el orificio
del tapén dosificador (E).

* Vierta los ingredientes en el vaso (C).

+ Acople la tfapa (D) y coloque el fapdn
dosificador (E) en el tubo alimentador
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aparato.

* Nota importante: ponga el selector

de velocidad (B) en la posicion "0"
antes de colocar el vaso de la
batidora o los accesorios sobre el
bloque motor.

+ El aparato Gnicamente funcionard si

el vaso o el accesorio estd bien
colocado y acoplado a su cuerpo.

* No ponga en marcha la batidora si

la tapa (D) no esté colocada.

de la tapa (fig. 1).

+ Coloque el conjunto (C+D+E) en el

blogue motor (A). El vaso tiene dos
posiciones posibles: con el asa a la
derecha o a la izquierda del bloque
motor.

A continuacion, gire el vaso un cuarto
de vuelta hacia la izquierda (fig. 2).

+ El molino para especias* le permite

moler en pocos segundos diferentes
especias: semillas de cilantro,
pimienta... No utilice este molino para



preparaciones liquidas (zumos de
frutas...)

* El rallador* permite obtener coco,
nuez moscada,...en polvo.

«El molino para finas hierbas* le
permite picar en pocos segundos,
utilizando la funcién por impulsos,
ingredientes como cebolla, ajo, came
(cortada en frozos), frufos secos, u
obtfener pan rallado (biscotes). No
utilice el molino para finas hierbas
para preparaciones liquidas (zumo de
frutas...).

+ Estos accesorios incorporan un vaso
() * que evita el acceso alas cuchillas
durante su uso.

1- Dé la vuelta al vaso (I)* y vierta en él
los ingredientes.

2-Coloque el bloque de cuchillas
alineando las ranuras del bloque con
las patillas del vaso (1) (fig. 3).
Acople el accesorio girando el
bloque de cuchillos un cuarto de
vuelfa en sentfido contrario a las
agujos  del reloj.  (fig. 3).
Atencioén: si el accesorio no esta
cerrado correctamente pueden
producirse fugas.

3-Dé la vuelta al accesorio montado
P *.(G)* o (H)* y coléguelo encima

del bloque motor (A).

4-A confinuacion, gire el accesorio

montado (F)*, (G)* o (H)* un cuarto
de vuelta hacia la izquierda (fig. 4).

5- Conecte el aparato y sitle el botdn de

puesta en marcha/detencion (B) en
la posicién "1" o pulse varias veces
con el botén en la posicién "impulso”.
Sujete el vaso (I)* durante el
funcionamiento.

Para detener la batidora, devuelva el
botdn de puesta en marcha/detencion
(B) ala posicion “0”.

6- Desacople el accesorio girdndolo un

cuarto de vuelta en sentido contrario
a las agujas del reloj. Retire el
accesorio montado (F)*, (G)* o (H)*
del bloque moftor.
Dele la vuelta encima de una
superficie de trabajo plana antes de
desacoplar el bloque de cuchillas
(F* (G)* o (H)* del vaso ()*
procediendo de manera inversa a su
colocaciéon. A continuacioén, puede
recuperar la mezcla del vaso.

El color del vaso puede verse

afectado después de mezclar

determinados ingredientes muy duros

(clavo, canela...).

*segun el modelo

. Cantidades Tiempo de .
Ingredientes (Méx.) funcionamiento Accesorio
Sopa 11 3 min C
Albaricoques secos 60 g 3 segundos H*
Cebolias 60g 5a 1_0 s mediante H*
impulsos
Almendras / avellanas peladas 60 g 40 a 60 s mediante H*
impulsos
Pimienta 60 g de 45 a 60 segundos F*
Semillas de cilantro 409 de 45 a 60 segundos F*
de 15 a 20 segundos
Nuez moscada dela3 por impul%os G*
de 15 a 20 segundos
Coco 409 por impul%os G”
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LIMPIEZA DEL APARATO

+ Desconecte el aparato y retire los

QCCesorios.

+ Manipulelos con cuidado; las hojas
del vaso de la batidora y de sus
accesorios estan muy afiladas.

+ Retire el vaso (C) y enjudguelo,
junto con la tapa (D). con agua.

+ Para limpiar el bloque motor (A),
utilice un pano himedo.

Séquel

o cuidadosamente.

+ No sumerja el bloque motor (A) en

agua.
* El vaso
H). asi

oenla

(C) y los accesorios (F G,
como el vaso (I), pueden

lavarse con agua caliente y jabdn

cesta superior del

lavavaiillas con el programa
«ECONOMICO» 0 «LAVADO RAPIDO».

¢{QUE HACER SI EL APARATO NO FUNCIONAZID

PROBLEMAS

CAUSAS

SOLUCIONES

El producto no
funciona

El cable no estd conectado

Conecte el aparato en una
toma del mismo voltaje

El vaso de la batidora o el
accesorio montado no estén
colocados o acoplados sobre
el bloque motor correctamente

Compruebe que el vaso o los
accesorios estén bien
colocados y acoplados sobre el
bloque motor tal y como se
indica en las ilustraciones 2 0 4

Vibraciones excesivas

El producto no estd colocado
sobre una superficie plana

Coloque el producto sobre
una superficie plana

Volumen de ingredientes
demasiado grande

Reduzca la cantidad de
ingredientes

Fugas por la tapa

Volumen de ingredientes
demasiado grande

Reduzca la cantidad de
ingredientes

La tapa no estd bien colocada

Acople correctamente la fapa
al vaso de la batidora

Fuga por la parte
inferior de los
accesorios

El bloque de cuchillas (F G o
H)* no esté acoplado
correctamente en el vaso (I)*

Compruebe que el bloque de
cuchillas esté bien acoplado
al vaso (fig. 3)

El cuchillo tiene
dificultades para girar

Los trozos de alimentos son
demasiado grandes o duros

Reduzca el tamano o la
cantidad de los ingredientes;
afada liquido

*segln el modelo

¢SU BATIDORA SIGUE SIN FUNCIONAR?

Dirfjase a un centro de servicio oficial
(consulte la lista del folleto de

servicio).

Puede personalizar su batidora y
adquirir los siguientes accesorios de

SU prove

rallador
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edor habitual o de un centro

oficial: molino para especies (F)

(G). molino para finas

hierbas (H) o un vaso de la batidora
(C) adicional.



@ ATENCAO: As medidas de seguranca fazem parfe
integrante do aparelho. Leio-as atentamente antes de
utilizar o novo gparelho pela primeira vez. Guarde-as

para futuras utilizagoes.
DESCRICAO DO APARELHO

Bloco motor G
Botdo ligar/desligar/pulse

Copo graduado

Tampa H
Tampa doseadora

Suporte Idmina moinho de
especiarias

(*Acessorio disponivel |
consoante 0 modelo)

Suporte do ralador

(*Acessorio disponivel consoante o modelo)
Suporte l@mina picadora de ervas
aromdéticas

(*Acessorio disponivel consoante o modelo)
Recipiente do ralador, moinho de
especiarias e picadora de ervas
aromdticas

(*Acessorio disponivel consoante 0 modelo)

Os acessorios do modelo que adquiriu encontram-se representados na etiqueta
situada na parte superior da embalagem.

ANTES DA PRIMEIRA UTILIZAGAO

+ Antes da primeira utilizagdo, lave fodos
os acessorios (C), (D). (E). (F). (G). (H).
() com dgua quente e detergente
para a loica, & excepgdo do bloco
motor_(A).

ATENCAO: as laminas dos acessérios

sa@o extremamente afiadas; manuseie-

as com cuidado durante a utilizagdo
ou limpeza do aparelho e quando
esvaziar o copo.

Certifique-se que retirou fodo o material

UTILIZAGCAO DO APARELHO

+ Deite fodos os ingredientes a misturar
no copo (C) depois de os ter cortado
em pedacos sem ulfrapassar o nivel
maéximo indicado no copo (1 1), para
misturas  espessas  comece, de
preferéncia pelos liquidos.

Pode adicionar os ingredientes durante

o funcionamento através do orificio da

tampa doseadora (E).

+ Deife os ingredientes no copo (C).

* Encaixe a fampa (D) e coloque a
fompa doseadora  (E) no seu
respectivo compartimento, situado
sobre a tampa (fig. 1).

+ Cologue o conjunto (C+D+E) sobre o

da embalagem anfes de colocar o

aparelho em funcionamento.

* Nota importante: rode o selector de
velocidade (B) para a posi¢cdo "0"
antes de colocar o copo ou os
acessorios no bloco motor.

+ O aparelho s6 funciona se o copo ou
o acessério estiver correctamente
encaixado no corpo do aparelho.

+ Ndo coloque a liquidificadora em
funcionamento sem a respectiva
tampa (D).

bloco motor (A). SGo possiveis duas
posicdes do copo: pega ¢ direita ou &
esquerda do bloco motor.

Rode em seguida o copo liquidificador
dando um quarto de volta para &

esquerda (fig 2).

+ O moinho de especiarias* permite
moer em poucos segundos diferentes
fipos de especiarias: coentros em
grdo, pimenta, etc. Ndo ufilize o
moinho para preparacdes liquidas

sumo de fruta, etc.)

+ O ralador* permite reduzir a pd coco,
noz moscada, efc.
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+ A picadora de ervas aromdticas*
permite picar em alguns segundos,
utilizando a fun¢do pulse, ingredientes
fais como cebolos, alho, carne
(cortada em pedagos), frutos secos,
ralar p&o (tostas). Ndo utilize a
picadora de ervas aromdticas para
preparagdes liquidas (sumo de fruta,
etc.)

« Estes acessorios dispdem de um copo
(* que impede o acesso as laminas
durante a sua utiliza¢do.

1-Vie o copo (I)* e deite os
ingredientes.
2-Coloque o suporte da ldmina

alinhando as ranhuras do suporfe com
as saliéncios do copo () (fig. 3).
Encaixe o acessério rodando o
suporte da l&dmina 90 graus no
sentido inverso ao dos ponteiros do
relégio. (fig. 3).

Atencdo: se o acessério estiver mal

encaixado, existe o risco de ocorrerem

fugas.

3- Vire 0 acessério montado (F)*, (G)*
ou (H)* e posicione-o sobre o bloco
motor (A).

4-Depois, rode o acessorio montado
(F*, (G)* ou (H)* 90 graus para a
esquerda (fig.4).

5- Ligue o aparelho e coloque o botdo
ligar/desligar (B) na posicdo "1" ou
coloque em funcionamento, por
impulsos, na posicdo "pulse". Segure
no copo (D* duraonte o
funcionamento.

Para parar o aparelho, coloque o
botdo ligar/desligar (B) na posi¢do
0"

6- Desbloqueie o acessério, rodando-o
90 graus no sentido inverso ao dos
ponteiros do relégio. Retire o acessoério
montado (F)*, (G)* ou (H)* do
bloco motor.
Vire-o sobre a bancada anfes de
desencaixar o suporte da I&mina
m* (G)* ou (H)* do copo
(1) *procedendo & operagdo inversa
da montagem. Pode agora retirar a
preparagdo do copo.

A cor do copo pode alterarse apés a

trituragcdo de certos ingredientes

demasiado rijos (cabegas de
cravinho, pau de canelaq, etc.)

*consoante o modelo

. Quantidades Tempo de P
Ingredientes (méx.) funcionamento Acessorio

Sopa 11 3 min. C

Alperces secos 60 g 3s H*

Cebolas 60g 5a 10 s por impulsos H*

Améndoas/avelds sem casca 609 400605 por H*

impulsos

Pimenta 60 g 458 60s F*

Coentros em grdo 409 453 60s F*

Noz moscada 143 15. 020 G*
Por impulsos

Coco 409 15.0208 G*
Por impulsos

17



LIMPEZA DO APARELHO

+ Desligue o aparelho da corrente e
retire os acessorios.

+ As l@minas do copo e dos
acessorios sdo afiadas; manuseie-
as com cuidado.

* Retire o copo (C) e passe-o por
Aagua corrente, bem como a fampa

D

- Para limpar o bloco motor (A),
utilize um pano himido.
Seque-o cuidadosamente.

* Nunca passe o bloco motor (A)
por &dgua corrente.

+ O copo graduado (C) e os
acessorios (F G, H), fal como o
recipiente do ralador (I), podem ser
lavados com égua quente e
detergente para a loica ou na
maquina de lavar loica no cesto
superior, no programa "ECONOMICO"
ou "LAVAGEM RAPIDA".

O QUE FAZER SE O APARELHO NAO FUNCIONARZIID

PROBLEMAS

CAUSAS

SOLUCOES

corrente

O aparelho ndo estd ligado &

Ligue o aparelho a uma _
tomada da mesma tensdo

O aparelho ndo

funciona = A
montado ndo estd

O copo ou o acessoério

correctamente posicionado ou
encaixado no bloco motor.

Verifique se 0 copo ou 0s
acessorios estdo bem
posicionados e encaixados no
bloco mofor, como ilustra a
fig.2 ou 4

O aparelho n&o esté colocado
sobre uma superficie plana

Cologue o aparelho sobre
uma superficie plana

Vibragdes excessivas

ingredientes

Volume excessivo de

Reduza a quantidade de
ingredientes da preparagdo

ingredientes
Fuga pela tampa

Volume excessivo de

Reduza a quantidade de
ingredientes da preparagdo

posicionada

A tampa ndo estd bem

Blogueie correctamente sobre
a fampa no copo
liquidificador

Fuga por baixo dos

acessorios ou

copo (D*

@) stil_i)or’re da lamina (F ou G
)* esté mal encaixado no

Verifique se o suporte da
I&mina estd bem encaixado
no copo (fig.3)

O acessoério ndo roda
com facilidade

Pedagos de alimentos
demasiado grandes ou rijos

Reduza o famanho ou a
quantidade de ingredientes da
preparagdo Adicione liquido

*consoante o modelo

A LIQUIDIFICADORA CONTINUA SEM FUNCIONAR?

Contacte um Servigo de Assisténcia
Técnica autorizado (consulte a lista
no folheto de Servicos de Assisténcia
Técnica).

Pode personalizar o seu aparelho e
obter os seguintes acessoérios na sua

loja habitual ou Servigo de Assisténcia
Técnica auforizado: o acessoério do
moinho de especiarias (F) o acessorio
do ralador (G). o acessério da
picadora de ervas aromdaticas H
ou um copo liquidificador (C

8 suplementar.



ATTENZIONE: |e precauzioni di sicurezza sono parte

@

integrante dell'apparecchio. Leggerle attentamente

rima

di usare I'apparecchio™per la

prima volta

onservarle in un posfo dove possano essere reperite

e consulfate in seguito.

DESCRIZIONE DELL'APPARECCHIO " »

Blocco motore

Pulsante on/off/pulse

Vaso frullatore graduato
Coperchio

Tappo dosatore

Supporto lame macinaspezie
(*Accessorio a seconda del modelio)

nmoQwk>

G Supporto grattugia
(*Accessorio a seconda del modelio)

H Supporto lame tritaerbe
(*Accessorio a seconda del modelio)

I  Recipiente grattugia,
macinaspezie e tritaerbe
(*Accessorio a seconda del modelio)

Gli accessori confenuti all'inferno del modello acquistato sono raffigurati
sull'etichetta situata sulla parte superiore dell'imballaggio.

AL PRIMO UTILIZZO

+ Al primo utilizzo, lavare gli accessori

(C).(D). (E). (F).(G).(H), con acqua
e detersivo per piatti, ma non |l
blocco motore (A).
ATTENZIONE: le lame dei coltelli sono
estremamente dffilate, maneggiarle
con cautela durante [I'utilizzo o la
pulizia dell'apparecchio e quando
si svuota il recipiente.

* Rimuovere inferamente l'imballaggio
prima di utilizzare I'apparecchio.

+ Attenzione! Portare il selettore di

UTILIZZO DELL APPARECCHIO

+ Versare gli ingredienti da frullare nel
vaso frullatore (C) dopo averli tagliati a
dadini e senza superare il livello massimo
indicato sul vaso frullatore (1 L). Per i
composti  spessi versare prima dli
ingredienti liquidi.
In corso di preparazione € possibile
aggiungere degli alimenti aftraverso
l'apertura del fappo dosatore (E).

+ Versare gliingredienti nel vaso frullatore (C).

* Fissare il coperchio (D) e mettere il
tappo (E) nel suo alloggiamento sul
coperchio (fig. 1).

* Posizionare il tutto (C+D+E) sul blocco
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velocitd (B) sullo "0" prima di
posizionare il vaso frullatore o gli
accessori sul blocco motore.

« Il frullatore funziona esclusivamente
se il vaso frullatore o gli accessori
sono corretffamente fissati sul corpo
dell'apparecchio.

+ Non mettere in funzione l'apparecchio
senza il coperchio (D).

motore (A). Il vaso frullatore pud essere
montafo in 2 posizioni differenti:
impugnatura a destra o a sinistra del
blocco motore.
Ruotate il vaso frullatore di un quarto a
sinistra (fig 2).

«ll macinaspezie* consente  di
macinare in pochi secondi diversi tipi
di spezie: semi di coriandolo, pepe,
ecc. Non utilizzare il macinaspezie per
preparazioni liquide (succhi di frutta...)

* La grattugia* consente di grattugiare
COCCO, Noce moscata. ..



« | frifaerbe* consente di sminuzzare in
pochi secondi, utilizzando la modalita
pulse, alimenti quali cipolle, aglio,
carne (fagliata a pezzetti) e frutta
secca, e di preparare pangrattato
(con del pane raffermo). Non utilizzare
il tritaerbe per preparazioni liquide
(succhi difrutta...).

* Questi accessori sono dotati di un

recipiente (I)* che impedisce di
foccare le lame durante |l
funzionamento dell'apparecchio.

1- Capovolgere il recipiente (I)* e
versarvi gli ingredienti.

2- Posizionare il supporto lame sul
recipiente allineando le tacche del
supporto con quelle del recipiente (1)
(fig 3).

Fissare I'accessorio ruotando il supporto

delle lame di un quarto di giro in senso

antiorario (fig. 3).

Attenzione: se I'accessorio non &

posizionato correttamente,

potrebbero verificarsi fuoriuscite.
3-Capovolgere  l'accessorio  cosi
assemblato (F)*, (G)* o (H)* e

posizionarlo sul blocco motore (A).

4- Ruotare quindi l'accessorio
assemblato (F)*, (G)* o (H)* di un
quarto di giro verso sinistra (fig. 4).

5- Collegare l'apparecchio alla corrente
e portare il pulsante on/off (B) su "1"
o premere pill volte il pulsante "pulse"”.
Impugnare saldamente il recipiente
(O* durante il funzionamento
dell'apparecchio.

Per arrestare il frullatore, riportare il
pulsante on/off (B) sullo "0".

6- Sbloccare l'accessorio ruotandolo di
un quarto di giro in senso antiorario.
Rimuovere l'‘accessorio assemblato
(F)*.(G)* o (H)* dal blocco motore.
Capovolgerlo sul piano di lavoro
prima di sbloccare il supporto delle
lame (F)*. (G)* o (H)* dal recipiente
(D* seguendo il procedimento
inverso a quello dell'assemblaggio. i
preparato & pronto allinferno del
recipiente.

Il colore del recipiente pud subire

alterazioni in seguito al contatto con

alimenti particolarmente duri (chiodi

di garofano, cannella...).

* a seconda del modello

—_— Quantita Tempo di .
Ingredienti (max.) funzionamento Accessorio
Zuppa 1L 3 min. C
Albicocche secche 60 g 3 sec. H*
Cipolle 60g dabal0sec. a H*
impulsi
) . da40aé0sec. a *
Mandorle / nocciole sgusciate 60 g impulsi H
Pepe 60g da 45 a 60 sec F*
Semi di coriandolo 409 da 45 a 60 sec F*
Noce moscata dala3 da 15 020 see. G*
A impulsi
cocco 409 dalsa 20 see G*
A impulsi
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asciugarlo quindi con cura.

+ Non immergere mai il blocco
motore (A) in acqua.

+ Il vaso frullatore (C), gli accessori (E
G, H) e il recipiente (I) possono
essere lavati con acqua calda e
detersivo per piatti o in lavastoviglie
nel cestello superiore utilizzando il
programma "ECO" o "RAPIDO".

PULIZIA DELL'APPARECCHIO

+ Scollegare I'apparecchio e
rimuovere gli accessori.

* Maneggiare con estrema cautela
poiché le lame del vaso frullatore e
degli accessori sono molto aoffilate.

* Rimuovere il vaso frullatore (C) e
sciacquarlo sotto I'acqua corrente
insieme al coperchio (D).

+ Per pulire il blocco motore (A)
ufilizzare un panno umido e

SE LAPPARECCHIO NON FUNZIONA

PROBLEMI CAUSE SOLUZIONI

Collegare l'apparecchio a una

Il cavo non & collegato
presa di uguale tensione

correttamente

Verificare il corretto
posizionamento e fissaggio del
recipiente o degli accessori sul
blocco motore come indicato
infig.204

L'apparecchio non

funziona Il vaso frullatore o I'accessorio

non sono corretffamente
posizionati o fissati sul blocco
motore

L'apparecchio non € o
posizionato su una superficie
piana

Posizionare I'apparecchio su
una superficie piana

Vibrazioni eccessive
Ridurre la quantita degli

Volume eccessivo di ingredienti ingredienti

Volume eccessivo di ingredienti mdurre la quantita degli
R gredienti
Fuoriuscite dal

coperchio

Fissare corretftamente il

Il coperchio non & posizionato ¢
coperchio sul vaso frullatore

correttamente

Il supporfo delle lame (F 0 G o | Verificare che il supporto lame
non é fissato corretftamente] sia fissato correttamente nel
recipiente (fig. 3)

Fuoriuscite dal fondo

degli accessori nél recipiente (I)*

Ridurre le dimensioni o la
quantitd degli alimenti e
aggiungere liquido

Le lame non girano
facilmente

Gli alimenti sono troppo grossi o
troppo duri

* a seconda del modello
L'APPARECCHIO CONTINUA A NON FUNZIONARE?

Rivolgersi a un cenfro assistenza  seguenti  accessori:  l'accessorio

autorizzato (vedere I'elenco nel libretto).

E possibile personalizzare 'apparecchio
acquistando presso il proprio rivenditore
di fiducia o un centro autorizzato i

macinaspezie (F) I'accessorio grattugia
(G). l'accessorio tritaerbe (H) o un vaso
frullatore (C) di ricambio.



® TURKCE KULLANMA ve TANITMA KILAVUZU

DIKKAT: Giivenlik énlemleri ahazm a rllmaz bir Ip ﬁaSIdlr

Cihazinizi ilk kez kullanmadan 6nce bu bilgileri dikkatle okuyun

gulvenc;lk onlemlerini daha sonra kolay ulagablleceglnlz bir yerde
ulundurun.

ACIKLAMA S

A Motor Unitesi G Rendeleme Unitesi

B A¢ma/kapatma/pulse (anlik (*modele gére dedgisir)
calistirma) digmesi H VYesillik kiyma Unitesi

C Dereceli blender haznesi (*modele gbre degisir)

D Kapak Rendeleme, baharat 6gUtme ve

E Olcme kabi I yesilik kiyma haznesi

F  Baharat 6gutlcu Unitesi (*modele gbre degisir)

(*modele gbre degisir)

Satin aldiginiz modele ait aksesuarlar, ambalajin Uzerinde yer alan etikette
belirtiimistir.

ILK KULLANIM —

+ Cihazinizi ilk kez kullanmadan énce « Onemli not: Blender haznesini veya

motor  Unitesi  (A) harig  tim aksesuarlar motor Unitesine
aksesuarlar (C), (D), (E). (F). (G). (H). fakmadan énce hiz segiciyi (B) "0"
(1) 1k ve sabunlu suyla temizleyin. konumuna getirin.
DIKKAT: Bigaklar son derece + Cihaz vyalnizca hazne veya
kesicidir, cihazi kullanma veya aksesuarlar  dogru  bir  sekilde
temizleme sirasinda ve hazneyi takildiktan  ve cihaz gévdesine
bosaltirken bigaklar dikkatli tutun. kilittendikten sonra ¢alisir.

+ Cihazi calistirmadan once * Kapak (D) yerine takiimadiysa
ambalajin famamen ¢ikarildigindan blender'i ¢calistirmayin.
emin olun.

CiHAZ KULLANIMI B

+ Kanstinlacak fUm malzemeleri * Monte edilen grubu (C+D+E) motor
dogradkton  sonra  hazneye  (C) Unitesi (A) Uzerine takin. Hazne iki
yerlestiin, Koyu kansimlar icin hazne sekilde yerlestirilebilir: Motor Unitesinin
Uzerinde belirflen maksimum ddizeyi (11.) sagindaki veya solundaki kol Uzerine.
asmayin. Once sivi malzemeleri Ardindan sUrahiyi geyrek déndUrerek
ekleyerek baslayin. sola ¢evirin.

* Malzemeleri cihaz c¢alisirken Slgme + Baharat 6gUttctyle*, farkl baharatian
kabi  Uzerindeki  delikten  (E) birka¢ saniye iginde o6gUtebilirsiniz:
ekleyebilirsiniz. kisnis fohumu, fane karabiber vb. Bu

* Malzemeleri hazneye (C) dokdn. 6gUtlclyd sivi kansimlar hazirlamak

+ Kapagi (D) kilitleyin ve dlgme kabini (E) icin (meyve suyu gibi) kullanmayin.
kabak Uzerindeki yuvaya vyerlestirin + Rendeleme Unitesiyle* hindistan cevizi,
(ek.T1). muskat vb. malzemeleri toz haline

~ getirebilirsiniz.



« Yesillik kiyici ile *, sogan, sanmsak, et

(parcalara bélinmuas) ve  kuru
meyveleri birka¢ saniyede kiyabilirsiniz
ve pulse (anlk calistirma)
fonksiyonunu  kullonarak  ekmek
¢ekebilirsiniz (galeta unu hazilamak
icin). Yesillik kiyictyr sivi - karnsimlar
hazirlamak igin (Mmeyve suyu gibi)
kullanmayin.

* Bu aksesuarlar kullanim  sirasinda
bicaga dokunmayi dnleyen hazne () *
ile birlikte saglanir.

1- Hazneyi ON déonddrin - ve

malzemeleri icine ekleyin.

2-Bicak Unitesini, bigak  Unitesinin

Uzerindeki  isarefler hazne  (I)
Uzerindeki isaretlerle  ayni  hizaya
gelecek sekilde yerlestiin ( ek. 3).
Aksesuar, bicak Unitesini  saat
yénUnun tersine ¢eyrek tur cevirerek
kilitleyin.( ek. 3).

Dikkat: aksesuar dogru bir

kilitlenmezse sizmalar olabilir.

3-Monte edilen aksesuar (F)*, (G)*

veya (H)* déndUrlin ve motor Unitesi
(A) Uzerine yerlestirin.

sekilde

4- Ardindan monte edilen aksesuari

(P *, (G)* veya (H)* ceyrek tur sola
dogru donduriin ( ek.4).

5- Cihaz fise takin ve Acma/Kapatma
dtgmesini (B) "1" konumuna getirin
veya "pulse" diigmesine birkag kez
basarak anlik ¢alistirma konumunu
kullanin. Cihaz ¢alisirken hazneyi (I)*
futun.

Blender'i durdurmak icin
Acma/Kapama digmesini (B) "0"
konumuna getirin.

6-Saat yonUnun fersine ¢eyrek tur

cevirerek aksesuarn  kilidini - agin.
Monte edilen aksesuan (F)*, (G)*
veya (H)* motor Unifesinden ¢ikarn.
Bicak Unitesinin (F)*, (G)* veya (H)*
kilidini acip monte ederken yaptiginiz
islemleri  fersinden gerceklestirerek
hazneden (I)* ¢ikarmadan 6nce
fezgah Uzerine fers cevirin. Bdylece
haznedeki karsimi alabilirsiniz.

Cok sert malzemeleri (karanfil, tar¢in
vb.) kanstirdiktan sonra haznenin
rengi degisebilir.

* modele gore degisir

Malzemeler (miglt(:r) Calistirma stiresi Aksesuar
Corba 11 3 dk. (o]
Kuru kayis 60 gr. 3 saniye H*
Sogan 60 gr. 5ila 10 sn.basin H*
Kabuklu badem / findik 60 gr. 40 ila 60 sn. basin H*
Tane karabiber 60 gr. 45 ila 60 saniye F*
Kisnis fohumu 40 gr. 45 ila 60 saniye F*
e | e | e
Hindiistan cevizi 40 gr. Lilillssgléifgz G*
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CiHAZIN TEMIZLENMESI

+ Cihazi fisten ¢ekin ve aksesuarlan

cikarin.

+ Aksesuarlarnn bigaklar ¢ok keskindir.

Tutarken dikkatli olun.

*Hazneyi (C) c¢ikarn ve hazne ile

kapagini (D) suyla ¢calkalayin.

+ Motor Unitesini (A), temizlerken nemli
bir bez kullanin.
Dikkatlice kurulayin.

* Motor Unitesini (A) higbir zaman suya
sokmayin.

+ Kap (C). aksesuarlar (F G, H) ve rende
kabi (I) sabunlu sicak su veya bulasik
makinesinin Ust sepetinde "ECO" ya da
"AZ KIRLI" programlannda yikanabilir.

CiHAZINIZ CALISMIYORSA NE YAPMANIZ/GEREKIRZIIED

PROBLEMLER SEBEPLER Q(")ZUMLER
Fisi fakil degil griiggz#gkfligini ayni voltajda bir

Cihaz ¢alismiyor

kilitlenmemis

Blender haznesi veya monte
edilen aksesuarlar motor
Unitesine dogru takilmamis veya

Haznenin veya aksesuarlarin
(Sek. 2 ve 4) te belirtildigi
sekilde motor Unitesine dogru
takildigindan ve
kilitlendiginden emin olun

yerlestirimemis

Cihaz duiz bir zemine

Cihaz duiz bir zemine yerlestirin

Asirl titresim var

Malzemelerin hacmi ¢ok fazla

Kullanilan malzeme miktarini
azaltin

Kapakta sizinti var

Malzemelerin hacmi gok fazla

Kullanilan malzeme miktarini
azaltin

Kapak tam kapatimamis

Kapadi blender haznesine
dogru bir sekilde kilitleyin

Aksesuarlardan sizinti

var hazneye

kilitlenmemis

Bicak Unitesi (F G veya H )*
(0) *(dog']ru bir sek?lde

Bicak Unitesinin hazneye dogru
bir sekilde takildigini ve
kilitlendligini kontrol edin ($ek. 3)

Bicak rahatca

donmuUyor veya ¢ok sert

Yiyecek parcalan ¢ok blyuk

Yiyecek miktarini veya
boyutunu azaltin, sivi ekleyin

* modele gore degisir
CIHAZINIZ YiNE DE CALISMIYOR MU?

Yetkili servisle iletisim kurun (servis
kitapgigindaki listeye bakin).
Blender'inizi ihtiyaciniza gére
Ozellestirebilir ve saticinizdan veya
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yetkili servisten su aksesuarlar tedarik
edebilirsiniz: baharat 6gattcu (F)
rendeleme Unitesi (G). yesillik kiyic
(H) veya ek bir blender haznesi (C).



GARANTI BELGESI

GARANTI ILE ILGILI OLARAK DIKKAT EDILMESI GEREKEN HUSUSLAR
Groupe Seb Istanbul tarafindan verilen bu garanti, Griinin kullanma kilavuzunda yer
alan hususlara aykir kullaniimasindan dogacak arizalarin giderilmesini kapsamadigi
gibi, asagidaki durumlar garanti digidir.

1. Kullanma hatalarindan meydana gelen hasar ve arizalar,

2. Hatali elektrik tesisati kullaniimasi nedeniyle meydana gelebilecek ariza ve hasarlar,

3. Tlketici Urlinl teslim aldiktan sonra, dis etkenler nedeniyle (vurma, ¢arpma, vs.)
meydana gelebilecek hasarlar,

4. Garantili onarim igin yetkili servise basvuruimadan 6nce Groupe Seb yetkili personeli
veya yetkili servis personeli disinda birinin, cihazi onarim veya tadiline kalkismasi
durumunda,

5. Uriinde kullanilan aksesuar pargalar.

Yukarida belirtilen arizalarin giderilmesi licret karsiligi yapilr.

GARANTI SARTLARI
Bu Griin ev kullanimi igin tasarlanmistir. Profesyonel kullanim igin uygun degildir.

1. Garanti Siresi, Grtinlin teslim tarihinden itibaren baslar ve 2 yildir.

2. Urlinln butin pargalari dahil olmak Uzere tamami firmamizin garantisi
kapsamindadir.

3. Urliniin garanti suresi iginde arizalanmasi durumunda, tamirde gegen siire garanti
slresine eklenir.

4. Urindn tamir siresi en fazla 15 is gunudir. Bu slre, Urinln servis istasyonuna,
servis istasyonunun olmamasi durumunda, Urlinin saticisi, bayii, acentasi,
temsilciligi, ithalatgisi veya imalatgisindan birine bildirim tarihinden itibaren baslar.

5. Urlnin garanti siresi igerisinde, gerek malzeme ve isgilik, gerekse montaj
hatalarindan dolayi arizalanmasi halinde, isgilik masrafi, degistirilen parga bedeli ya
da bagka herhangi bir ad altinda higbir Ucret talep etmeksizin, tamiri yapilacaktr.

6. Urlnin:

- Teslim tarihinden itibaren bir yil igerisinde garanti siiresi igerisinde kalmak kaydiyla,
en az dort defa veya imalatgi-Uretici ve/veya ithalatgi tarafindan belirlenen garanti
suresi icerisinde alti defa arizalanmasinin yani sira, bu arizalarin maldan
yararlanmamayi sirekli kilmasi,

- Tamiri igin gereken azami slrenin asiimasi,

- Servis istasyonunun mevcut olmamasi halinde sirasiyla saticisi, bayii, acentasi,
temsilciligi, ithalatgisi veya imalatgisindan birinin diizenleyecegi raporla arizanin
tamirinin mumkun bulunmadiginin belirlenmesi durumlarinda, Ucretsiz olarak
degistirme islemi yapilacaktir.

7. Urinin kullanma kilavuzunda yer alan hususlara aykiri kullaniimasindan
kaynaklanan arizalar garanti kapsami disindadir.

8. Garanti suresi igerisinde, servis istasyonlari tarafindan yapiimasinin zorunlu oldugu,
imalatgi veya ithalatgi tarafindan sart kosulan periyodik bakimlarda; verilen hizmet
karsiliginda tliketiciden iscilik Ucreti veya benzeri bir licret talep edilemez.
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9.Garanti belgesi ile ilgili olarak ¢ikabilecek sorunlar igin T.C. Sanayi ve Ticaret Bakanhgi
Tuketicinin ve Rekabetin Korunmasi Genel Midirligi’'ne basgvurulabilir.

Bu Garanti Belgesi'nin kullaniimasina 4077 say 1li Kanun ile bu Kanun’a dayanilarak
yurarlige konulan Garanti Belgesi Uygulama Esaslarina Dair Teblig uyarinca, T.C.
Sanayi ve Ticaret Bakanhgi Tuketicinin ve Rekabetin Korunmasi Genel Mudirligi
tarafindan izin verilmistir.

ithalatci Firma; Uretici Firma;
GROUPE SEB ISTANBUL A.S. GROUPE SEB INTERNATIONAL
Dereboyu Cad. Meydan Sokak Chemin du Petit Bois Les 4 M-BP 172
No:1 BEYBI GIZ PLAZA Kat:12 69134 ECULLY Cedex — FRANCE
Maslak / ISTANBUL Tel : 00 33472 18 18 18
0850 222 40 50 Fax: 00 33472 18 16 15
444 40 50 www.groupeseb.com
TUKETICI HIZMETLERI DANISMA HATTI
0850 222 40 50
444 40 50

KULLANIM OMRU: MEYVE SEBZE SIKACAKLARI 7 YIL

26



NMPOZOXH: o1 ipo@UNAEEI ao@aleiag amoTeNoUV PEPOG TG @
OUOKEUNG. AloBOOTE TIC TIPOOEKTIKA TPV XPNGCIMOTIOIOETE T

vea  0ag¢  Ougkeun Yy

TPWTN

eopd.  QuAatte

TIogonuelodmouBaumopeite vatiG Ppeite EUKOAA Kat va TG

OUMBOUAEUTEITE OTO EMOV.

MEPIFrPA®H THX XYZKEYHZ

KevTpukr povédo

ktvnang)

MTTAéVTED pE DLaB&OULON
Korréike

Mwpa & dogopéTpnng
SOoTnua AeTtidwv Tou POAOU
UTTOX O PLKLOV

mmgQo 9>

(*EEXpTNHO 0VXAOYX LIE TO UIOVTEAO)

ALKOTITNG on/off/ pulse(dLakekkopévng

G 200U AETTIBWY YL TPIPLUO
(“EEXpTNUO AVAXAOYX [IE TO HOVTEAO)

H Z0otnuo AeTtidwy Tou pOAou
CPWHTIKWY BOT&VWV
("EEXPTNHX XVAAOYX LIE TO OVTEAO)

I Mo\ TpupiuaTog, HOAOL UTTOXKPLKWV
KoL LOAOL O{PWHGTLKUOV BOTGVWIV
(“EERPTNUATX XVEAOYX UE TO
HOVTEAO)

To €EXPTAUNTA TIOL TIXPEXOVTAL WATL He TO LOVTEAO ToU WONG ayop&ooTe,
OTTELKOVICOVTAL OTNV ETIKETO TTOL BPIOKETOL OTO ETTOVUY PEPOC TG CUCKELTLC,

MPIN AMNO THN MNMPQTH XPHZH

* Mpuv an6 TV TpdbTn Xpriom, TAGVeTE O Tox
ggaptipora (C), (D). (E). (F). (G). (H). (1) .
EKTOC, OO TNV KEVTPLKN povada (A), pe
TeoTO VEPO KL TOMOLVEOX.

MPOZOXH: Tot oUOTAMATA AETTdWV Elvert

EENLPETIKA BILXUNPR, VO TX XELPLTEDTE e

TIPOCOXH KOTA T XPRON 1) TOV KXBapLopo

TNG OUOKEUNG KL OTOXV OBEL&TeTe TO

UTTOA.

BeBaiwBeite OTL éxeTe GpALPETEL ONX T

VALK& GUOKEVBOTOG TPV OO TH AELTOLPYIX

TNG GUOKEVAC,

XPHXH THX 2YZKEYHZ

* ToTroBeTAOTE OAX TO OUOTATLKK TTPOG
avapelEn péoa ato pmoh (C) , apod
TIPUTK TX KOWETE O PLKP& KOUMKTLOL KoKt
Xwplc var uTtepBeiTe TN péyloTn oTéOUN
TTO0L OVAYPAPETAL OTO PTTOA (1 A). Mok Tax
TXT&  HeElypoT®,  apxloTe  KaT&
TIPOTIUNOT ME T é)suo'r(x OULOTOTIKA.

MTropeiTe V& TIpOGOETETE CUOTATIKK KATK

T dldipkel TG AelToupylag péow Tou

aTopiou Tou TpaTog dogopeTpnong (E).

* TOTIOBETNOTE TX OUCTATIK& HETK OTO
utroA (C).

e Aopaliore  To  kamakt (D) kat
ToTroBeTNOTE To MW docopéTpnang (E)
péoa aTn OAKN Tou, n oTTolx PPlOKeETAL
TIGVW OTO KATIGKL (ELK. 1).

27

* SNUOVTIKA  onuelwon:  yupioTe  Tov
dlakdnTn enthoyng TaxOTTeG (B) oto '0"
TPOTOV TONODETNTETE TO UMOA TOU UMAEVTED
A T& €EQPTANNTO TAVW OTHV KEVTPLKA
HoVadX.

* H guokeun O apxioeL vae AeLToupyel povo
ool OWOAIOEL CWOTK TO UNOA N TO
€EAPTNHN TOVW OTNV KEVTPLKA HOVRDX.

* Mn Bé1eTe 0 AeLToupyiol TO PmAéVTEP EGV
To k&KL (D) dev elva TomoBeTnpEVO
oTh Béon Tou.

o TomroBetroTe Ta e€axpTipaTa (C+D+E)
T&VW OTV KevTpLKA povada (A). To
UTTAéVTEP UTTOPEL V& TOTTOBeTNBEL O HUO
Béoelc: N AaPn oTax BEELK 1 OTa xpLaTEPK
améd | TV KEVTPLKN HoV&d«.
KoTOTrlv  TTEPLOTPEYTE TO UTIAEVTEP
TrepiTrov éva TeTapTo. (fig 2). |

¢ O HOAOG UTTAXAPLKWV* O&G ETTLTPETTEL VKX
ONEBETE O AlYo SEUTEPONETIT DL&pOPXL
€ldN UTTaXXPLKWDV: OTTOPOUG KOALKXVDPOU,
TITTEPL.. Mn XpnoluoTroLelTe Tov HONO
UTTOXXPLKUWY YL PEVOTR  MelypoTa
(XupoUC PPolTWV.,.). . )

o To eE&pTNHA TPUWPIPATOG OGG eTTLTPETTEL
v OpuppaTiCete ge okdvn TNV WOLKA
KopLOK, TO HOOXOK&PULDO. ..



¢0 PONOG OGPWHOTIKWV BOTGVWVY &G
ETTUTPETTEL  voo  WINOKOBeTE  0F  Alyot
deutepohertta, pe xpfian g Aettoupylag
pulse (SLokeKOHUEVN AELTOUPYID), TLUOTOTIKK
OTIWG  TLX. KPEUMUdLY, OKOPdO, KPEGC
(KOUMEVO OF  KOUMATLO), TIOENPRMEVK
PPOUTH K&t ENPOUG KXPTTOUC, KOG KL VaX
TplpeTe @puyaVIX (Yl TTovapLops). Mn
XPNOLOTIOLEITE TOV  HONO  GPUWHKTLKWY
BOTGVWV YL pEVTTG pelyMoTar (OTTWG TL.X.
XUHOOG (ppoUTWV...).

o T EEXPTNHATA GUTG TLVODEVOVTAL ATTO EVex
pmoN  (1)*, To omolo eumodiTeL TNV
TipdoBoan oTig AeTr{deg komé T Xpriam Toug.

1- Avomodoyvplote  To  prroh - (I)* ka
TIPOGDETTE TO GUOTATIKG.

2- TomoBethoTe To OOOTNUG  AeTTdwv
euBuypoppilovtog TG OXlOpEG  Tou
OUOTAPKTOG AETTOWV HE TIC KUARKWOEL
TOU UTTON (0) (LK. 3).
ATQONOTE To EEXPTNU TIEPLOTPEPOVTOG
TO GOOTNU AETTOWY KKTG ¥4 TG OTPOPAG
OPLOTEPOTTPOQPX (ELK. 3).

Mpogox: £6v To EEXPTNHX deV XTPOALTEL

OWOTH, UTIAPXEL Kivduvog ep@aviong

SLppowv.

3- AVOTIOd0YUPLOTE TO  GUVRPHOAOYNUEVO
eEapmua (F)*, (G)* ) (H)* ko ToTroeTnaTe
TO TIGVW OTNV KEVTPLKN Hovada (A).

4- Kooy, yuploTe TO GUVOPHONOYNUEVO

egdpnpa (B, (G)* 1 (H)* koté % g
OTPOPNG KPLOTEPOTTPOPX (ELK. 4).

5- S0vdéOTE TN OUOKELN OTO PEOPK KOl
yup{oTe Tov dLakdTrTn on/off (B) otn Béon
"1" A, YL BLKKEKOMUEVI AELTOUPYLE, YUPLOTE
TOV WepLkEC popég aTn Béam "pulse”. Na
KpaTGTE TO KATTaKL (I)* Koék TN duikpeLak
™G Aettoupyiac.
Il TN SLakoTT AELTOLPYIRG TOU UTTAEVTED,
yuploTe TGAL gTov SLakoTrTn on/off (B)
oTn Béon "0".

6- ATao@aAioTE T0 €EXPTNUX
TIEPLOTPEPOVTRG TO KATGK ¥4 TNG OTPOPAG
apLOTEPOTTPOPX. ApaipéoTe T0
auvappoAoyoUpevo eEkptnia (F)*, (G)* 1
(H)* om0 Tv Kevtplk  HOvV&dQ.
AvaTTodoYUpLOTE TO TIGVW TNV ETTLPRVELX
gpyaoiog  mpotol amaopadioete  To
o0omua Aertdwv (F)*, (G)* N (H)* amo
T0 pTroX (1)* okoAoLBUVTAG TNV avTTodN
dLodLraola oo auTAY T ToTToBETONG,
MTTOPE(TE TWPXK VX KPKLPETETE TO MELYMO
OTTO TO UTTOA.

To XpWHK TOU WPTON EVOEXETOL VO

peTafAnOel peET& ®XTTO THV TIOATOTIONGN

OUYKEKPLUEVWV TIOAD OKANPUV GUOTHTLKWV

(MOTXOKXPPLOL, KOVEAX ...).

*VOAOYO! IE TO HOVTEAO

, MNooodTnTeg XpOvo ,
JUOTHTLK , p S E T
VOTOTLKX (MéY.) AELTOVPYLKG EAPTNHX
Solma 1 Atpo 3 Nertk C
ATTOENpapéva Bepikoka 60 yp. 3 deur. H*
, Me SLakekoppévn "
Kpeppodia 60 yp. AeLToupyin H
ATTIOQAOLWHEV 60 Mg dLokeKOUUEVN H*
KHOYSOA/ OLVTODKL Y- Aettoupyia
Murrépt 60 yp. 45 £wg 60 deuT. F*
STOpOL KOALAVIPOU 40 yp. 45 £wg 60 deur. F*
Moayok&pud0o OAGKANPO 1éwcg3 SlGEKf)(ﬁﬁE%?] iit’TTég;Y(a G*
; . 15 éwg 20 deut. ot
IVBLKn ketpOBx 40 . SLakekoppiévn AetToupyla G
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KAOAPIZMOZ THZ XYZKEYHZ=

e ATTOOUVOE0TE TN OULOKELH OTTO TO
PEOHG KL OPALPETTE TH EEXPTHURT.

o OLAETT{DEC TOL UTTON PTTAEVTED KL TWV
EEAPTNUATWV TOL EIVAL KLXUNPEC, VX
TIG XeLp(TeaTe pe TpOgOXHN.

. A(poupm'rs TO urro)\ (C) koL EeTTAOveTE
TO e vepd Bpbong, To (Blo kaL To
kartéke Tou (D).

oMo Tov KABAPLOUG TNG KeVTPLKAG
povadag (A), XPNOLHOTIOLROTE €va

Bpeypévo Travi.

ZTEYVWOTE TNV KON

e Mn BUSLCETE TIOTE TNV KEVTPLKA HOVEDO
(A) o€ vepd Bplonc.

o To pttoA (C) kot T e€axpTApaTa (F, G,
H) kaBwg kot To ptToA (I) puTTopolV Vol
TAUBOOV  pe  TeoTd  vepd KoL
OOTTOUVEDNK /| 0TO TIALVTAPLO TILETWV
0TO ETMAVW KOAGOL OTO TIPOYPOUM
«ECO» 1) «AIFTO AEPQMENA>.

TI NA KANETE EAN H XYZKEYH AEN AEITOYPFEID

NMPOBAHMATA

AITIEZ

AYZEIZ

H O'UU'KEUY] dev
AeLTOLPYEL

H T[pL?;O( dev éxel ouvdeDel oTO
pedpa

SuvdéoTe TN UUO’KEUY] 0€ Pl
Tip{Cax pe Thv (Bl Téon

To UTTOA TOU un)\EVTsp n To
TUVQPHOAOYNUEVO EEXPTNHX
dev éxgL ToTroBeTNOEL N
A0PANTEL CWOTR TIGVW 0TV
KEVTPLKH HOVEDQ.

BeBolwBelTe OTL TO UTTON A TO
€E&pTNUA €XEL TOTTOBETNBEL
KAl 6O@OA(OEL oWOTK TTéVW
OTNV KEVTPLKH HOVADX
oUWV YE TV ekéva 2 R 4

YmrepBoAukol
KpxOXTHOL

H gugkeun dev exel
ToTro8eTnOEl MV o€
eTT{TIedn emLPGVELX

ToTro8eTNOTE TN GUOKELN
ETTAVW OF PLot eTT{TTEDN
ETTLORVELX

H TIOTOTNTA TWV CUCTATLKWV
elvat LTTEPBONLKG peYGAN

MeLWOTE TNV TTOTOTNTK TWV
OUOTATIKWY TIPOG
eTeEepyaoia

Awppon} aTté TO
KOTTXKL

H T000TNTA TWV CLOTATLIKWV
elvaL uTTEPBOALKE pEYEAN

MEWOTE TNV TTOCOTNTA TWV
OUOTATIKWY TIPOG
eTeEepyaioia.

To kaTrékL dev elval owoTd
ToTroBeTNUéVO

Ag@alioTe owoTd TO KATTAKL
TI&VW OTO YUTTON TOU UTTAEVTEP

Alxppor| aTrd To K&TW
uépog Twv
€EopTNUETWY

To cuo-rr]ua Aemtidwv (FA G n
H)* dev exet ao@oioel cwoTk
uéoa oTo pTToA (1)*

BeBaLwBe(Te 6TL To ThOTNHA
}\ETI'L&DV est axo@aioel
OCWOT& UECK OTO PTTOA (£LK. 3)

H Aemtida yupv& pe
duokohia

To KOPPATLX TPOPWY Elvart
UTTEPROALKG pEYGAX i OKANp&

Mawuo-ra TO péyebog 1 ATV
TIOOOTNTA TWV Tpoq)Luu.)v TIPOG
eme€epynaia. MpoabiaTe vypo.

*VHAOYO PE TO HOVTENO

TO MNAENTEP EZAKOAOYOEI NA MH AEITOYPIEL;

AmeuBuvBeite oe éva  €50UOL0B0TNUEVD
KEVTpO 0¢pPLg (BelTe TN MOTO OTO (PUANGDLO
otppLo).

MTope(Te Vo EEXTOULKEVOETE TO UTTAEVTED
00G BYOpGTOVTaG To GkOAOLBX EEXPTAUATN

29

ot To kaTdoTNUX 6TTOU_Oyop&oaTE TN
oUOKeLN 1) OTT6 Evex EE0UTTOBOTNHEVD KEVTPO
O‘EDBLQ HONOG unax(xpLva (F), s&xpmua
Tpwipatoc (G), PONOG  XPWUKTIKWY
Botavwv (H) i TTpoaBeto ptrol pmAevrep(C).
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BESKRIVELSE AF APPARATET

Motorblok
Toend/Sluk/Pulse-knap
Gradinddelt blenderskal
L&g

Doseringsprop

Knivenhed fil krydderikvoern
(*Tilbehgr afhcengig af modellen)

TmoQw>

ADVARSEL: Sikkerhedsanvisningerne er en del of
apparatet. Loes dem omhyggeligt igennem, inden det
n¥e apparat tages i brug farste gang. Opbevar dem
sted, hvor du senere kan finde og bruge dem.

G Riveenhed
(*Tilbehgr afhcengig af modellen)

H Knivenhed fil urtekvcern
(*Tilbehgr afhcengig af modellen)

I Ské&l fil riveenhed,
krydderikvoern og urtekvcern
(*Tilbehgr afhcengig af modellen)

De tilbehgrsdele, der falger med det apparat, du lige har kabt, er vist pd etiketten

oven pd emballagen.

FOR FORSTE IBRUGTAGNING

* For forste ibrugtagning skal alle
tilbehgrsdelene (C). (D). (E). (F). (G).
(H). (1) vaskes i scebevand, dog ikke
moftorblokken (A).

VIGTIGT: Knivene er meget skarpe.

Héndter dem derfor forsigtigt, nér du

bruger eller renger apparatet, og nar

du temmer skélen.

Kontroller, at al emballagen er fiernet,

for du tager apparatet i brug.

ANVENDELSE AF APPARATET

+ Kom alle de ingredienser, som skal
blendes, ned i skélen (C) efter at
have skdret dem i mindre stykker,
uden at overskride maks. niveauet,
som er angivet pé& ské&len (1 L). For
tyktflydende blandinger anbefales
det at starfe med vceskerne.
Man kan tilscette ingredienser, mens
apparatet karer, gennem
doseringsproppens abning (E).

+ Kom ingredienserne ned i skélen
©).

+L&s l&get fast (D). og anbring
proppen (E) pd dets leje pd laget
(fig.1).

* Placer

samlingen (C+D+E) pd
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* Vigtigt: Stil hastighedsveelgeren (B)
p&d "0", fer du anbringer
blenderskélen eller tilbehgrsdelene
pd& motorblokken.

« Apparatet starter kun, hvis skélen
eller tilbehgrsdelen er I&st fast pd&
huset.

+ Blenderen mé ikke bruges, hvis l&get
(D) ikke er sat pd.

motorblokken  (A). Skélen kan
placeres pd& fo mader. Med
h&ndtaget til hgjre eller venstre for
motorblokken.
Rotér skdélen en kvart omgang fil
venstre (fig. 2).

* Krydderikveernen™* giver mulighed
for at kveerne forskellige krydderier
pd f& sekunder: Korianderkorn,
peber osv. Brug ikke denne kveern fil
flydende  tilberedninger  (f.eks.
frugtjuice).

+ Riveenheden* giver mulighed for at
rive kokosngd, muskatngd osv.
meget fint.



+ Urtekvcernen* giver mulighed for at
hakke ingredienser sGsom Igg, hvidlag,
ked (skéret i smd& stykker), tgrrede
frugter, tvebakker (il rasp) pd f&
sekunder med pulsefunktionen. Brug
ikke  urtekvoernen  fil  flydende
filberedninger (f.eks. frugtjuice).

+ Disse filbehgrsdele er udstyret med en
skél (I)*, som gar det umuligt af rgre
ved knivene under brug.

1- Vend skélen (I) *, og kom

ingredienseme i.

2- Placer knivenheden s& dennes indhak
passer fil skélens (1) riler (fig. 3).
L&s tilbehgrsdelen fast ved at dreje
knivenheden en kvart omgang mod
uret (fig. 3).

Vigtigt: Hvis tilbeharsdelen ikke er Idst

ordentligt fast, kan den laekke.

3- Vend den samlede filbeharsdel (F)*,
(G)* eller (H)* om, og placer den pd
motorblokken (A).

4- Drej derefter den samlede tilbeharsdel
B*,(G)* eller (H)* en kvart omgang
fil venstre (fig. 4).

5-Tilslut apparatet, og stil Toend/Sluk-
knappen (B) pd& "1", eller tryk et par
gange pd Pulse-knappen. Hold fast i
skélen (I)*, mens apparatet karer.
Stands blenderen ved at scefte
Toend/Sluk-knappen (B) tilbage pd&
"0".

6- Lds tilbehgrsdelen op ved at dreje
den en kvart omgang mod uret. Tag
den samlede filbeharsdel (F)*, (G)*
eller (H)* of motorblokken.
Vend den om pd& bordpladen, inden
du Igsner knivenheden (F)*, (G)*
eller (H)* fra skélen (I)* ved at fglge
samme fremgangsmdéde som ved
monteringen,  blot i modsat
rcekkefglge. Nu kan du heelde
filberedningen ud af skélen.

Skalens farve kan cendre sig, hvis den
bruges til at blende meget harde
ingredienser (nelliker, kanel osv.).

* afhcengig af modellen

Ingredienser T::I?sd)e Tilberedningstid Tilbehor
Suppe 11 3 min (]
Terrede abrikoser 60 g 3 sek. H*
51il 10 sek. med *
Leg 60g pulsefunktionen H
Afskallede mandler / 60 40 1il 60 sek. med H*
hasselngdder 9 pulsefunktionen
Peber 60 g 45 til 60 sek. F*
Korianderfrg 409 45 til 60 sek. F*
; 15 1il 20 sek. med
Muskatngd 1113 pulsefunktionen G*
15 til 20 sek. med
Kokosned 409 pulsefunktionen G*
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RENGO@RING AF APPARATET

+ Tag apparatets stik ud af
stikkontakten, og tag

tilbehgrsdelene ud.

+ Handter tilbehgrsdelene forsigtigt,
da knivene i blenderskdlen og i
tilbehgrsdelene er meget skarpe.

+ Tag skélen (C) ud, og skyl den og
I&get (D) under rindende vand.

+ Brug en fugtig klud til af renggre

motorblokken (A).

HVIS APPARATET IKKE VIRKER?

Tor den omhyggeligt.

+ Leeg aldrig motorblokken (A) ned i

vand.

+ Skélen (C). tilbehgrsdelene (F G, H)
samt skdlen (1) kan vaskes med
varmt scebevand eller i
opvaskemaskinen i den gverste
kurv p& programmet "@KO" eller
"LET SNAVSET".

PROBLEMER

ARSAG

LOSNINGER

Apparatet fungerer
ikke.

Stikket er ikke sat i.

Scet apparatets stik i en
stikkontakt med samme
spoending.

Blenderskdlen eller den
samlede tilbehgrsdel sidder ikke
korrekt eller er ikke l&st fast p&
motorblokken.

Kontroller, at skélen eller
tilbehgrsdelene sidder korrekt
og er |&st fast p& motorblokken
i henhold til fig. 2 eller 4.

Apparatet vibrerer
meget.

Apparatet stér ikke p& en plan
overflade.

Placer apparatet pd en plan
overflade.

Der er for mange ingredienser i
skalen.

Tag nogle af ingredienserne
ud.

Laget lcekker.

Der er for mange ingredienser i
skalen.

T%g nogle af ingredienserne
ud.

Laget sidder ikke rigtigt.

L&s I&get ordentligt fast p&
blenderskélen.

Det Icekker fra den
nederste del af
filbehgrsdelene.

Knivenheden (F G eller H)* er
ikke l&st fast pé skalen (1) *.

Kontroller, at knivenheden er
1&st ordentligt fast p& skélen
(fig. 3).

Kniven har svecert ved at
dreje rundt.

Ingredienserne er skéret i for
store stykker, eller de er for
hérde.

Tag nogle af ingredienserne
ud.Tilscet voeske.

* afhcengig af modellen
FUNGERER BLENDEREN STADIGV £K IKKE?

Kontakt et autoriseret

serviceveoerksted (se listen i

servicehceftet).

fornandleren eller p& et autoriseret

serviceveoerksted: Krydderikvoern (F)

rivetilbehar (G), urtekvoern (H) eller

Du kan udbygge din blender med
falgende filbehgr, som kan kabes hos

en ekstra blenderskél (C).



HUOMIO: Turvaohjeet ovat osa laitefta. Lue ne
huolellisesti, ennen kuin kaytdt laitetta ensimmdisen
kerran. Sdilyté ohjeita paikassa, josta 16ydat ne, jotta
voit tutustua niihin myohemmin.

LAITTEEN KUVAUS

A Moottoriyksikk®

B  K&yhokytkin/sykdystoiminto
C Sekoitusmittakulho

D Kansi

E  Annoskorkki

F

Maustemyllyn teréyksikkd
(* mallikohtainen lisGtarvike)

G Raastinyksikkd

(* mallikohtainen lisétarvike)

Yritimyllyn ter&yksikkd

(* mallikohtainen lisétarvike)

I Kulho raastimelle,
maustemyllylle ja yrttimyllylle
(* mallikohtainen lisGtarvike)

H

Ostamaasi malliin kuuluvat osat luetellaan pakkauksessa olevassa tarrassa.

ENNEN ENSIMMAISTA KAYTTOKERTAA " »

+ Puhdista ennen ensimmaisté
kayttdkertaa kaikki lisétarvikkeet (C),
(D). (E). (F). (G). (H) ja (I) kuumalla
saippuavedelld. Ald pese
moottoriyksikkdd (A).

HUOMIO: Leikkuuterat ovat erittGin

teravid. Kasittele niita varovasti laitteen

kéyton ja puhdistuksen yhteydessé
sekd kulhoa tyhjentGessdsi.

Poista  kaikki  pakkausmateriaalit
ennen laitteen kayttdd.
« Tarked huomautus: aseta

LAITTEEN KAYTTO

* Paloittele sekoitettavat ainekset ja laita
ne kulhoon (C). Al& ylit& kulhoon
merkitty& enimmd&ismdadrén merkkid
(1 1). Jos teet paksua sekoitusta, aloita
mieluiten nesteilld.

Voit lisétd aineksia valmistuksen aikana

annoskorkin (E) aukosta.

+ Kaada ainekset kulhoon (C).

* Lukitse kansi (D) ja aseta korkki (E)
paikalleen kanteen (kuva 1).

+ Aseta kokonaisuus (C + D + E)
moottoriyksikkédn (A). Kulholla on
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nopeudenvalitsin (B) asentoon 0,
ennen kuin asennat sekoituskulhon
tai liséitarvikkeita moottoriyksikk&on.

+ Laite k&ynnistyy vain, jos kulho tai
lisGtarvike on  kunnolla  lukittu
paikalleen.

+ Ald kaytd tehosekoitinta, jos kansi
(D) ei ole paikallaan.

kaksi mahdollista asentoa: kahva
nmoottoriyksikén oikealla tai
vasemmalla puolella. K&&nnd kannua
vartin verran vasempaan (kuva 2)

+ Maustemyllyll&* voit jauhaa
muutamassa sekunnissa eri mausteita,
esimerkiksi korianteria fai pippuria. Al&
kaytd myllyd nestemdisten ruokien,
kuten hedelmd&mehujen,
valmistamiseen.

* Raastimella* voit raastaa jauheeksi
esim. kookospdhkindin tai
muskottipdhkindn.



« Yritimyliyllé* voit hienontaa
muutamassa sekunnissa
sykdystoiminnolla eri aineksia, kuten
sipuleita, valkosipulia, lihaa
(paloiteltuna) tai kuivia hedelmid fai
voit tehdd korppujauhoa (korpuista).
Alg kaytd yritimyllyd  nestemdisten
ruokien, kuten hedelm&mehujen,
valmistukseen.

+ Naissé lisétarvikkeissa on kulho (I)*,
joka est&d terien kdsittelyn kéytén
aikana.

1-K&é&nnd kulho (I)* ja kaada sinne

ainekset.

2-Asenna feréyksikkd kohdistamalla

terien lovet kulhon (I) hakasiin (kuva

3).
Lukitse  lisétarvike — kaantémailld
ferdiyksikkda neljéinneskierroksen

verran vastapdivadn (kuva 3).
Huomio: huonosti kiinnitetty lisGtarvike
saattaa vuotaa.

3 - K&ann& kasattu lisétarvike (F)*, (G) *
fai (H)* jo aseta se moottoriyksikkdon
A).

4 - K&&nnda sitten kasattua lisGtarviketta

(GRS (ON tai H)*
neljinneskierroksen verran
vasemmalle (kuva 4).

5-Kytke laitteeseen virta ja  siiré

k&yttdkytkin (B) asentoon 1 tai kéytd
sykdystoimintoa muutaman
sykdyksen verran. Pidd kiinni kulhosta
n* sen foiminnan ajan.
Sammuta tehosekoitin palauttamailla
kayttokytkin (B) asenfoon 0.

6-Avaa lisétarvikkeen lukitus
k&antamalla lis&tarviketta
neljéinneskierroksen verran

vastapdivadn. Irrota kasattu lisétarvike
(F)*. (G)* tai (H)* mootioriyksikostd.
Aseta lisétarvike tydtasolle, ennen
kuin irrofat feréyksikon (F)*, (G)* tai
(H)* kulhosta (I)* noudattamalla
asennusohjeita vastakkaisessa
jarjestyksessd. Nyt voit ottaa valmiin
sekoituksen kulhosta.

Jotkin ainekset (esim. neilikka tai
kaneli) saattavat vérjété kulhoa.

* mallikohtainen

Ainekset Maara Toiminta-aika |  Lisétarvike
(enint.)
Keitto 1L 3 min (o]
Kuivatut aprikoosit 60 g 3s H*
— 5-10s *
Sipuli 60g sykdystoiminnolla H
. . L 40-60 s *
Mantelit / kuoritut pahkingt 60g sykéystoiminnolia H
Pippuri 60 g 45-60 s F*
Korianteri 409 45-60s F*
Muskottip&hking 1-3 15-20s G*
sykdystoiminnolla
. 15-20s .
Kookospahking 409 sykdystoiminnolla G
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LAITTEEN PUHDISTUS

« Irrota laite séihk&verkosta ja poista

lis&tarvikkeet.

« Kasittele lisétarvikkeita varovasti, sillé
sekoituskulhon ja lisGtarvikkeiden

ter&t ovat terévid.

+ Irrota kulho (C) ja huuhtele kulho ja
kansi (D) juoksevalla vedell&.
* Puhdista moottoriyksikkd (A)

kostealla liinalla.

Kuivaa se huolellisesti.

MITA TEHDA, JOS LAITE EI TOIMI?

« Al&r koskaan huuhtele

moottoriyksikk&& (A) juoksevan
veden alla.

+ Kulho (C) ja lisgtarvikkeet (E G, H)

sekd kulho (I) voidaan pest&
[&mpimalld saippuavedelld tai
astianpesukoneen yl&korissa

kevyesti likaantuneiden astioiden

pesuun tarkoitetulla tai ECO-

ohjelmalla.

ONGELMA SYY RATKAISU
: " . . Liité laite séhkdverkkoon, joka
Pistoke ei ole pistorasiassa. vastaa laitteen jannifettd.
Tuote ei toimi. Tarkista, eftd kulho fai

Kulho tai koottu lisétarvike ei ole
oikein paikallaan tai kunnolla
lukittu moofttoriyksikk&on.

liscitarvikkeet ovat oikein
paikoillaan ja kunnolla lukittuina
moottoriyksikkéen kuvan 2 tai 4
osoittamalla favalla.

Laite tarisee
voimakkaasti.

Laite ei ole tasaisella alustalla.

Aseta laite tasaiselle alustalle.

Aineksia on liikaa.

Va&hennd kasiteltyjen ainesten
maarad.

Kansi vuotaa.

Aineksia on liikaa.

Vdahennd kdsiteltyjen ainesten
madarad.

Kansi ei ole kunnolla paikallaan.

Kiinnité& kansi oikein
sekoituskulhoon.

Lis&tarvikkeen pohja
vuotaa.

Tercyksikkd (F G tai H)* on
hlugnosﬂ kiinnitetty kulhoon

Tarkista, etté terdyksikké on
kunnollg kiinnitetty kulhoon
(kuva 3).

Terd pyorii hankalasti.

Ruoanpalat ovat liian suuria tai
liian kovia.

Pienennd kd&siteltyjen ainesten
kokoa tai madar&ad. Liséd
nestettd.

* mallikohtainen

EIKO TEHOSEKOITIN TOIMI VIELAKAAN?

Ofta yhteys valtuutettuun
huoltokeskukseen (luettelo

huoltokirjasessa).

Voit hankkia tehosekoittimeesi

seuraavia liséitarvikkeita myyjaité ja
valtuutetuista huoltokeskuksista:

maustemylly (F). raastin (G), yrttimylly

35

(H) fai ylim&dardinen sekoituskulho (C).




OBS: Sikkerhetsinstruksene er & anse som en del av
apparatet. Les dem naye far du bruker apparatet for
fgrste gang. Oppbevar dem pa et lett tilgjengelig sted

for senere bruk.
BESKRIVELSE AV APPARATET
Motorenhet

Av/pd-knapp/pulsknapp
Blenderkanne med gradering
Lokk

Doseringskork

Bladenhet til krydderkvern
(*Tilbehgr avhengig av modell)

TmQQO®w>

G Riveenhet

(*Tilbehgr avhengig av modell)

Bladenhet til urtekvern

(*Tilbehgr avhengig av modell)

I Beholder fil riving,
krydderkvern og urtekvern
(*Tilbehgr avhengig av modell)

H

Tilbehgrsdelene som fglger med modellen du har kjgpt, er vist pd etiketten pé

foppen av emballasjen.

FORSTE GANGS BRUK

+ For apparatet tas i bruk maé
tilbehgrsdelene vaskes (C), (D). (E).
(F). (G). (H). (1) i varmt sé&pevann,
men ikke motorenheten (A).

NB: knivbladene er ekstremt skarpe, og

de md hdéndteres forsiktig ved bruk

eller rengjering av apparatet og nar
kannen eller beholderen tgmmes.

Serg for & ta av all emballasjen fgr du

bruker apparatet.

BRUKE APPARATET

+ Ha alle ingrediensene som skal mikses,
i kannen (C) efter & ha skéret dem i
ferninger.  lkke  fyll il over
maksimumsnivé-merket pé kannen (1
L), for tykke blandinger bgr du helst
begynne med de fiytende
ingrediensene.

Ingredienser kan filsettes gjennom
hullet i doseringskorken (E) mens
apparatet eri gang.

+ Ha ingrediensene i kannen (C).

+ Skru fast lokket (D) og sett korken (E)
pd plass i lokket (fig 1).

+Sett  enheten (C+D+E) [ele]
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+ Viktig merknad: setft av/pé&-knappen
(B) p& "0" for du sefter
blenderkannen eller filbehgrsdelene
p& motorenheten.

+ Apparatet starter ikke hvis ikke
kannen eller filbehgret er godt
skrudd fast p& apparatet.

+ Ikke la blenderen fungere uten lokket

).

motorenheten (A).Kannen kan festes i
fo retninger: med héndtaket til hayre
eller fil venstre for motorenheten.
Rofer derefter kannen en kvart
omgang fil venstre (fig 2).

« Krydderkvernen* brukes til & kverne
ulike krydder p& noen sekunder:
korianderfrg, pepperfrg-... Ikke bruk
denne kvernen til & lage flytende
blandinger (fruktsaft-...)

* Rivjernet* brukes til & male kokosnatt,
muskatngtt ...



+ Urtekvernen* brukes med
pulsfunksjonen til & hakke ingredienser
som f.eks. Izk, hvitlgk, kjett (i teringer).
terket frukt, griljermel (kavringer). lkke
bruk kvermen til & lage flytende
blandinger (fruktsaft-...).

« Disse tilbehgrsdelene er utstyrt med en
beholder (I)* som hindrer filgang ftil
bladene under bruk.

1- Snu beholderen (I)* opp ned og ha

ingrediensene i den.

2- Sett bladenheten slik at rillene i den
st@r overfor klemmene pd beholderen
Mdigd).

Fest tilbehgret ved & vri bladenheten en

kvart omgang mot klokken (fig 3).

NB. Hvis tilbehgret ikke er riktig festet, kan

det oppstd lekkasje.

3- Snu det monterte tilbeharet (F)*, (G) *
eller (H)* opp ned, og sett det p&
motorenheten (A).

4-Vri derefter det monterte tilbehgret
F* @)* eller (H)* en kvart
omgang til venstre (fig 4).

5- Koble til apparatet og sett av/pd-
knappen (B) pd posisjon "1" eller kjar

noen impulser pd posisjon "puls".
Hold i beholderen (I)* mens
apparatet er i gang.
Stopp blenderen ved & setfte av/pd&-
knappen (B) pd posisjon “0”.
6-Skru lgs tiloehgret ved & vri det en
kvart omgang mot klokken. Ta det
monterte tilbeharet (F)*, (G)* eller
(H)* av motorenhetfen.
Snu det opp ned pé arbeidsbenken far
du skrur Izs bladenheten (F)*, (G)* eller
(H)* fra beholderen (I)* ved & falge
motsaft fremgangsmate som  ved
montering. Du kan derefter tesmme
beholderen for innhold.

Beholderen kan farges av visse sveert
harde ingredienser (nellik, kanel ...).

*avhengig av modell

Ingredienser “2'::;?::? Funksjonstid Tilbeher
Suppe 1L 3 min C
Torket aprikos 60 g 3s H*
Lok 60g 5 il :)(;rSﬁl;thl?der H*
Mandler/hasselngtter 60g 40 Tilsgr??ykkinder H*
Pepper 60g 451160 s F*
Korianderfrg 409 4511 60's F*
Muskatngtt 143 15 1il 20 s i impulser G*
Kokosngtt 409 15 il 20 s i impulser G*
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RENGJODRING AV APPARATET

+ Koble fra apparatet og ta ut

filbehgrsdelene.

+ H&ndter dem forsiktig,
blenderkannen og tilbehgrsdelene

er skarpe.
+ Ta av kannen (C), og

lokket (D) i rennende vann.
* Rengjer motorenheten (A), med en

fuktig klut.
Tork den grundig.

* Ikke hold motorenheten (A) under

rennende vann.

bladene i

+ Blenderenkannen (C) og tilbehgret
(F. G, H) samt beholderen (I) kan

vaskes med varmt sédpevann eller i

skyll den og

oppvaskmaskin i den gvre delen
med programmet «@KO» eller «LITE
SKITTENT».

HVA GJOR JEG HVIS APPARATET IKKE FUNGERERZIIIED

PROBLEMER

ARSAKER

LOSNINGER

Stgpselet er ikke koblet fil
stikkontakten

Koble apparatet til en kontakt
med samme spenning

Produktet fungerer ikke

Blenderkannen eller det
monterte tilbehgret er ikke riktig
plassert eller skrudd fast til
motorenheten.

Sjekk at kannen eller
tilbeharsdelene er riktig plassert
og skrudd fast til motorenheten
effer fig. 2 eller 4

Produktet stér ikke p& en jevn
overflate

Sett produktet pd& en jevn
overflate

Apparatet rister.

For mange ingredienser

Ta ut noen ingredienser

Det lekker fra lokket.

For mange ingredienser

Ta ut noen ingredienser

Lokket er ikke plassert riktig

Skru lokket riktig fast pé&
blenderkannen

Det lekker fra bunnen
av tilbehgrsdelene.

Bladenheten (F eller G eller H ) *
er ikke rikfig skrudd fast fil
beholderen (I) *

Sjekk af bladenheten er riklig
skrudd fast til beholderen (fig 3)

Kniven har vanskelig for
& dreie rundft.

For store eller harde
ingredienser

Skjcer opp eller ta ut noen
ingredienser.Tilsett voeske

*avhengig av modell
FUNGERER BLENDEREN

Kontakt et autorisert serviceverksted
(se listen i serviceh&ndboken).
Du kan anskaffe fglgende

FORTSATT IKKE?

filbehgrsdeler til blenderen fra din
forhandler eller et autorisert
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serviceverksted: krydderkvern (F)
riviern (G), urtekvern (H) eller en
ekstra blenderkanne (C).




OBSERVERA: S&kerhetsforeskrifterna ér en del av
apparaten. Las dem noggrant innan du anvander
apparaten for forsta gangen. Forvara dem sa att de
ar [&fta aft hitta och kan anvandas igen.

BESKRIVNING AV APPARATEN

Motorenhet

Av/pdé-knapp.
momentanfunktion
Graderad mixerb&gare
Lock

Plugg

Knivbladsinsats, kryddkvarn
(*beroende pd modell)

nmogQO w>

G Rivinsats

(*beroende pé& modell)

Knivbladsinsats, értkvarn

(*beroende pé& modell)

Bagare fill riv-, kryddkvarns-

I  och értkvarnsinsatserna
(*beroende pd modell)

H

De ftillbehdr som hér till den har modellen finns angivna pé etiketten pd

férpackningens ovansida.

FORE FORSTA ANVANDNINGEN

+ Diska alla tilloehér (C), (D). (E). (F). (G).
(H). (I) (men inte motorenheten (A)) i
varmt vaften och handdiskmedel
innan du anvénder apparaten férsta
géngen.

VARNING: Knivbladen &r mycket vassa.

Handskas férsiktigt med dem under

anvandning och rengéring av
apparaten och ndr du tommer
bégaren.

ANVANDNING AV APPARATEN

+ Skér ingredienserna i térningar och
hall dem i bégaren (C) utan aft fylla
den 6ver maxnivén (1 1.).N&r det gdller
fjockare blandningar ér det bd&st aft
borja med de fiyfande ingredienserna.

Du kan fillsétta fler ingredienser genom

hélet i pluggen (E) medan apparaten

kors.

+ Hall ingredienserna i bégaren (C).

+ L&s locket (D) och satt i pluggen (E) i
det avsedda hélet (fig. 1).

+ S&ft fast de hopsatta delarna (C+D+E)
p& motorenheten (A). B&garen kan
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Se ftil offt du har fagit bort allt
forpackningsmaterial fréin apparaten
innan du startar den.

+ Obs! Stall hastighetsreglaget (B) pd&
I&ge “0” innan du séitter mixerb&garen
eller négot av fillbehdren pd plats p&
motorenheten.

+ Apparaten startar inte forrén bégaren
eller tilloehoret ar ordentligt fastidst.

+ Anvénd aldrig mixerb&garen utan lock

©).
B

placeras pé tvé satt: med handtaget
at hoger eller med handtaget &t
vanster.

Rotera sedan ba&garen ett kvarts varv
&t vanster (fig 2).

+ Med kryddkvarnen* kan du p& négra
sekunder mala olika kryddor, t.ex.
korianderfrén, peppar, osv.Anvénd inte
kryddkvarnen fill fiytande fillredningar
som fruktjuicer och liknande.

* Med rivinsatsen* kan du riva t.ex.
kokosn&t, muskotnét, osv.



+ Med 6rtkvarnen* kan du med hjélp av
momentanfunktionen p& nagra
sekunder hacka ingredienser som 16k,
vitlok, kot (skuret i t&mingar), forkad
frukt eller skorpor till strébréd. Anvénd
infe &rtkvarnen till fiytande fillredningar
som fruktjuicer och liknande.

« Till de hér tilllbehdren hér en b&gare
(M* som gor aft det inte gér aft
komma at  knivbladen  under
anvandningen.

1Vand pd& bdgaren (I)* och hall i
ingredienserna.

2 Satt knivbladsinsatsen pd plats genom
att passa in bagarens (I) piggar i
ské&roma pd knivbladsinsatsen (fig. 3).
L&s fillbehodret genom att vrida
knivbladsinsatsen et kvarts  varv
moturs (fig. 3).

Obs! Om tillbehoret inte @r ordentligt

fastiést kan det IGcka.

3 Vand pé det hopsatta tillbehdret (F) *,
(G)* eller (H)* och saft fast det pd

vanster (fig.4).

5Satt i kontakten och stdll av/p&-
knappen (B) pd l&ge "1" alternativt
anvand momentanfunktioneni ett par
korta infervaller med hjélp av laget
“pulse”. Hall i bagaren (I)* ndr du kor
apparafen.
Du stéinger av apparaten genom att
stélla av/pd-knappen (B) pd lge “0”.

6 Ta loss fillbehdret genom aft vrida det
eft kvarts varv moturs. Ta bort det
hopsatta tillbehdret (F)*, (G)* eller
(H)* fréin motorenheten.
Vénd pd det hopsatta tilloehdret och
satt ner det pd arbetsbdnken innan
du far loss knivbladsinsatsen (F)*,
(G)* eller (H)* fr&dn bdagaren (I)*
genom att géra p& motsatt sGtt som
ndr du satte samman delama. Nu kan
du hdlla upp beredningen ur
bagaren.

Bdagaren kan bli missfargad nér vissa

motorenheten (A). sarskilt harda livsmedel mixas
4 Vrid sedan det hopsatta tillbehdret (kryddnejlikor, kanel, osv.).
(P*. (G)* eller (H)* eft kvarts varv &t
*beroende pd modell
Ingrediens Mangd Korningstid Tilloehor
(max.)

Soppa 11 3 min C
Torkade aprikoser 60 g 3 sek. H*
Lok 60 g 5-10 s iintervaller H*
pkalad mandel/skalade 60g 40-60's i infervaller H*
Peppar 60g 45 il 60 sek. F*
Korianderfrén 409 45 till 60 sek. F*
Muskotnot 143 1911 20 sek.i G*
Kokosnot 409 15|nq|<|ar2vooﬁg'r< i G*
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RENGORING AV APPARATEN

+ Dra ur kontakten och ta bort
fillbehdren.

+ Var forsiktig. Mixerb&garens och
fillbehdrens knivblad ér vassa.

+ Ta loss bégaren (C) och skélj den
och locket (D) under rinnande
vatten.

* Rengdr motorenheten (A) med en
fuktad frasa.

Torka den noggrant.

+ Motorenheten (A) fér inte sénkas
ner i vatten eller héllas under
rinnande vatten.

+ Bagaren (C) och tillbehéren (F G,
H) samt bégaren () kan rengéras
med varmvatten med diskmedel i
eller diskas i diskmaskin i den
Sversta korgen. Anvand
ekonomiprogrammet eller
programmet for [&tt smutsad disk.

VAD GOR JAG OM APPARATEN INTE FUNGERARZIID

PROBLEM

ORSAK

LOSNING

Kontakten &rinte i

Anslut apparaten fill ett
végguttag med samma
spanning.

Apparaten startar inte.

Mixerb&garen eller det
ihopsatta tillbehdret har satts
pa& plats pd fel satt eller inte
|&sts fast p& motorenheten.

Se till aft bagaren eller
filloehéret &r korrekt placerat
och l&st s& som visas i fig. 2
alternativt 4.

underlag.
Apparaten skakar..

Apparaten stér inte pé ett plant

Stall apparaten pé ett plant
underlag.

stor.

Mdangden ingredienser dr for

Minska méngden ingredienser
som bearbetas.

stor.
Det laicker frain locket.

Mangden ingredienser ar for

Minska méngden ingredienser
som bearbetas.

raitt séitt

Locket har inte satts p& plats p&

Last fast locket pé&
mixerb&garen pa raft satt.

Det I&cker frén basen

pa tillbehdren. bagaren (1)*.

Knivbladsinsatsen (E G eller H )*
har infe 1Gsts fast ordentligt vid

Se till att knivbladsinsatsen ar
ordentligt fastlést vid bagaren
(fig. 3).

Knivbladen kan inte

rofera ordentligt. livsmedel.

For stora bitar eller f6r harda

Skdér ingredienserna i mindre
bitar eller minska mé&ngden.
Tillséitt vatska.

*beroende pé& modell

OM DU HAR ANDRA PROBLEM MED APPARATEN:

Vénd dig fill eft auktoriserat
servicecenter (se listan i servicehdftet).
Du kan k&pa féljande tillbehdr hos
&terforsdljaren eller hos ett
auktoriserat servicecenter:

4]

kryddkvarnsinsats (F), rivinsats
(G).6rtkvarnsinsats (H), extra
mixerb&gare (C).
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